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Vous étes employé en restauration collective, vous organisez votre travail pour :

* Assurer I'entretien mécanisé du sol désigné par le jury (20 m?).

* Assurer ['entretien du coupe légumes.

* Entretenir et ranger le matériel utilisé.

1. Compléter la fiche d’organisation PAGE 2 en 20 minutes maximum.

2. Realiser les activités d’entretien et de rangement.

Au cours de ['épreuve le jury vous interrogera oralement :

- sur différents problémes techniques en relation avec les activités réalisées,
- sur les aspects scientifiques et technologiques en lien avec la situation.
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Vous étes employé en restauration collective, vous organisez votre travail pour :

* Assurer 'entretien manuel du sol désigné par le jury (15 m?).
* Assurer l'entretien d’'une thermoscelleuse.

* Entretenir et ranger le matériel utilisé.

Vous disposez de 2h30 MAXIMUM pour :

1. Compléter la fiche d’organisation PAGE 2 en 20 minutes maximum.

2. Réaliser les activités d’entretien et de rangement.

Au cours de I'épreuve le jury vous interrogera oralement :

- sur différents problémes techniques en relation avec les activités réalisées,
- sur les aspects scientifiques et technologiques en lien avec la situation
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Vous étes employé dans un point chaud, vous organisez votre travail pour :

* Assurer l'entretien manuel du sol de la salle de restaurant

* Assurer l'entretien, aprés utilisation, de la cellule de refroidissement

* Entretenir et ranger le matériel utilisé.

1. Compléter la fiche d'organisation PAGE 2 en 20 minutes maximum.

2. Réaliser les activités d’entretien et de rangement.

Au cours de ['épreuve le jury vous interrogera oralement :

- sur différents problémes techniques en relation avec les activités réalisées,
- sur les aspects scientifiques et technologiques en lien avec la situation.
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Vous étes employé en restauration collective, vous organisez votre travail pour :

* Assurer I'entretien manuel du sol de la zone de cuisson (15 m?)
désigné par le jury.

* Assurer 'entretien du four désigné par le jury.

* Entretenir et ranger le matériel utilisé

1. Compléter la fiche d’'organisation PAGE 2 en 20 minutes maximum.

2. Realiser les activités d’entretien et de rangement.

Au cours de I'épreuve le jury vous interrogera oralement :

- sur différents problémes techniques en relation avec les activités réalisées,
- sur les aspects scientifiques et technologiques en lien avec Ia situation.
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Vous étes employé en restauration collective dans un collége, vous organisez votre travail

pour :

* Assurer l'entretien manuel du sol de restauration (15 m?).
* Assurer I'entretien de deux tables et de huit chaises.

* Entretenir et ranger le matériel utilisé.

Vous disposez de 2h30 MAXIMUM pour :

1. Compléter la fiche d’organisation PAGE 2 en 20 minutes maximum.

2. Réaliser les activités d'entretien et de rangement.

Au cours de I'épreuve le jury vous interrogera oralement :

- sur différents problémes techniques en relation avec les activités réalisées,
- sur les aspects scientifiques et technologiques en lien avec la situation.
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Vous étes employé en restauration rapide, vous organisez votre travail pour :

* Assurer l'entretien manuel du sol de la zone de distribution (15 m?)
* Assurer l'entretien du guichet de vente.

* Entretenir et ranger le matériel utilisé.

Vous disposez de 2h30 MAXIMUM pour :

1. Compléter la fiche d'organisation PAGE 2 en 20 minutes maximum.

2. Reéaliser les activités d'entretien et de rangement.

Au cours de I'épreuve le jury vous interrogera oralement :

- sur différents problémes techniques en relation avec les activités réalisées,
- sur les aspects scientifiques et technologiques en lien avec la situation.
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