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| Technologie

1.1 Depuis 2007 deux nouvelles mentions obligatoires doivent figurer sur les étiquettes de
vins, quelles sont-elles ?

1.2 Attribuer a chaque fromage sa boisson régionale.

Boissons régionales : Sancerre blanc, Irouléguy, Cétes d’Auvergne-Chanturgue, Cassis Blanc,
Gevrey-Chambertin, Chateau-Chalon, Biére Jeanlain, Cheverny, Rosé Des Riceys, Saint-

Peéeray
Frgjiiage .+ Boisson reglonale o Fromgge | Boissonlizééidﬁﬁ[g %
Sainte-Maure de Touraine Epoisses
Saint-Nectaire Comté
Crottin de Chavignol Maroilles
Picodon de 'Ardéche Banon
Ossau-lraty Chaource

1.3 De quelle région proviennent ces bouteilles ?

N 112 1= U T U PP PO RPPRIREI P EE PP PTIITETILIONE

D 1141 - OO PO PO OO ORPPUPPPPSPPPPPPPSPPPRPPRPRPPRP RIS D tersssvameassesssssssseseensans

P Clavelin . .o e e evesaaa et earetaeireae s e e raaaarat e e st s enra e aes

1.4 Qu’est-ce qu’une « aiguiere »?

)RR PP PP PPRSUPS PP PRSP E R RTPPPLTPELEIILE
)OO PP PP PP PP PP PRP RN TYRPPITEEEEEEELL
MC SOMMELLERIE SUJET Page 2/8
Epreuve EP2 - Technologie professionnelle Session 2008

a) Technologie, législation des boissons et gestion appliquee MCSOMAO0701




1.6 Citer quatre raisons qui aménent un restaurant a employer un sommelier.

1.7 A quelle température doit-on servir les vins suivants ?
3 POMO VINEAGE & ..ottt et
> Beaujolais PIIMBUI & ..ot e
3 PINOt NOIF G AISACE ..o ee ettt e e e e e e e e e e s e b b e e e e e e e e e e e

> Muscat de No&l (RIVESAItES) © .......coooiiiiiiii

1.8 Donner la définition d’une « CAVE DU JOUR ».
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Il Législation des boissons

2.1- Quelle autorisation obligatoire doit obtenir une eau de source pour étre
commercialisée ?

2.2  Quels titres de mouvement doivent accompagner les V.D.N. ?

2.3  Les vins de pays et les vins d'appellation d'origine controlée doivent étre agréés avant
leur mise sur le marché. Cet agrément comporte deux procédures. Lesquelles ?

2.4  Quel pourcentage minimum d’alcool doivent avoir les vins de liqueur ?
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2.5 Indiquer les modifications a apporter pour que cette étiquette soit conforme a la

réglementation.
Domaine de la Métairie
Chateau RAOUL
Dénomination contrdlée
Mise en bouteille au domaine par le chéatelain
Produce of France
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Il Gestion appliquée

Vous étes sommelier au Restaurant « Etoile d'argent» situé Place du Marché a Dijon
(Tél 03 80 64 45 12).

Le 15 mai 2008, vous venez de recevoir les tarifs (Annexe 1 ci-dessous) de votre fournisseur de
champagne et vous devez passer commande de :

- 40 bouteilles de Cuvée sélection
- 12 bouteilles de Brut tradition

- 20 bouteilles de Cuvée rosée

- 35 bouteilles de demi-sec

3.1 Etablir le bon de commande (Document 1 & compléter, page 7/8, a rendre avec la
copie), tel que vous le remettrez a la signature au responsable du restaurant.

3.2 Remplir ensuite le chéque de réglement (Document 2 a compléter, page 8/8, a rendre
avec la copie), tel que vous le remettrez a la signature au responsable du restaurant.

3.3 Mettre a jour la fiche de stock (Document 3 a compléter, page 8/8, a rendre avec la
copie).

NB : Présenter les documents préts a étre signés par le responsable du restaurant.

ANNEXE 1

Fradorate

19 rue des Pelots ~ 51190 LE MESNIL SUR OGER
Teél. 03 26 51 16 16 — Fax. 03 26 51 17 17

Les prix de nos champagnes rendus chez vous :
Prix a la bouteille T.T.C. port et emballage compris en Euros. Cartons de 6 bouteilles de préférence.

Tarifs valables jusqu'au 31/07/2008.
Tarif France métropolitaine (pour la Corse, merci de nous consuiter).

CHAMPAGNE De122a17 | De18229 | De 302449 | De 50295 | De 9653149 150 et_plus
bouteilles | Bouteilles | Bouteilles | Bouteilles | Bouteilles bouteilles
Confidence 23,90 23,70 23,40 22,90 22,60 22,30
Millésime 2000 16,60 16,40 16,10 15,60 15,30 15,00
Cuvée sélection 15,60 15,40 15,10 14,60 14,30 14,00
Cuvée rosée 16,60 16,40 16,10 15,60 15,30 15,00
Brut tradition 14,60 14,40 14,10 13,60 13,30 13,00
Demi-sec 14,60 14,40 14,10 13,60 13,30 11,00
% bouteille brut 8,30 8,20 8,05 7,80 7,65 7,50
Magnum sélection 31,90 31,50 30,90 29,90 29,30 28,70

Je régle par chéque a l'ordre du Champagne Faderate ou je régle par carte bancaire sur notre site
Internet http://www.champagne faderate.com. Dans le premier cas, merci de glisser cette commande
sous enveloppe accompagnée de votre réglement.

Société par Actions Simplifiée au capital de 212 500 € - Siege social : 51190 LE MESNIL SUR OGER
RCS : Chalon B379 144 444 — Code APE : 013z
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DOCUMENT 1 a compléter — a rendre avec la copie

Restaurant « Etoile d’argent »
Place du marché

21000 DIJON BON DE COMMANDE
A e 18 e
Désignation Quantité Prix Unitaire Montant T.T.C.

MONTANT FRANCO

- Escompte s’ily a

NET A PAYER

Réglement :
- Par carte bancaire
- Par cheque bancaire sous escompte de 2 %

Signature
Arrondir au centime d’euro le plus proche.
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