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I- ALSACE

1.1 Citer trois grands crus de I'appellation Alsace grand cru.

..........................................................................................................................................

. li- BORDELAIS

2.1 A raide du tableau suivant, citer toutes les appellations dites des "Cotes” et la ou les
couleur(s) des vins produits.

Appellations |

2.2 Citer les cépages blancs et rouges de I'appeliation Bordeaux.
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ii- BOURGOGNE

31 La Cote de Nuits est réputée pour ses vins rouges. Lister les quelques appellations
communales produisant également des vins blancs.
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IV- CHAMPAGNE

4.1 Qu'a apporté au vin de Champagne le célébre moine cellérier de I'Abbaye de Hautvillers,
Dom Pérignon ?

4.2 La consommation de champagne est en constante augmentation. Quel moyen ont trouvé les
producteurs pour répondre a cette demande sans augmenter les rendements .

V- JURA
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VI- LANGUEDOC

Pour chacune des appellations suivantes, mettre une croix dans la (ou les) colonne(s)
correspondante(s) du tableau suivant. '

T

Coteaux du Languedoc — Grés de Montpeliier

Coteaux du Languedoc — Terrasses du Larzac

Saint Chinian

Faugeéres

Limoux

Vil- LOIRE

7.1 Citer les deux A.O.C. qui sont communes a la Touraine et a I'Anjou.

7.2 Dans le tableau ci-dessous, pour chacune des appellations suivantes, mettre une croix dans
la colonne correspondante.

Chateaumeiiiant

Orléans

Coteaux du Loir

Valencay

Fiefs vendéens Mareuil

Cotes d’Auvergne

Haut Poitou

Vins du Thouarsais
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VIli-PROVENCE-CORSE
8.1 Parmitoutes les A.O.C. de Provence, citer celles qui ne produisent pas de vin blanc.

Corse.
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IX- RHONE

Indiquer les couleurs et les cépages des A.O.C. des Cotes du Rhone septentrionales
suivantes.

Cote Rotie

Condrieu

Chateau Grillet

Saint-Joseph

Hermitage

Crozes-Hermitage

Cornas

Saint-Péray
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X- ROUSSILLON
10.1 Quelle différence faites-vous entre un Rivesaltes tuilé et un Rivesaltes ambré ?

..................................................................................................................................................

P e )ROSR
e ) SO PSPPI
Xil- SAVOIE

Citer les quatre noms de cru qui peuvent compléter 'A.O.C. Roussette de Savoie.

Xil- SUD-OUEST

Citer cinq A.O.C. du Sud-Ouest qui peuvent produire des vins blancs moelleux.
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Xili  BEAUJOLAIS

Citer les dix crus du Beaujolais.

XIV- VINS ETRANGERS

Indiquer les pays d'origine des vins suivants :

Malaga

Barbaresco

Maiborough

Margaret River

Pinotage

Opus One

Riesling du Rheingau

Valais

Muscat de Samos

Tokaj Eszencia
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