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BEP ALIMENTATION Dominante POISSONNIER — SESSION 2009
Grille d’évaluation de I’épreuve du plateau de fruits de mer. 20 POINTS

TS : trés satisfaisant
S : satisfaisant
I :insuffisant

Cand | Cand [Cand |Cand [Cand |Cand |[Cand |[Cand |Cand |Cand ! Cand Cand

Exigences TS T I Ne Ne N° N° Ne N Ne N° Ne N° N° Ne

* technique adaptée a chaque coquillage

* outils adaptés

* aspect ouvert intégrité du produit 10/8 | 7/4 | 3/0
restes ou déchets

* pénaliser les morceaux de coquilles

Ouverture
10 pts

* répartition des différents produits
(stabilité)

* équilibre bord /centre

* facilité d’accés au choix

Dressage | * utilisation de I’espace
10 pts | * volume

* esthétique, harmonie des couleurs
(utilisation des : produits ; finesse :
taille des éléments de décor)

* respect des régles d’hygiéne

10/8 | 7/4 | 3/0

Total

Le:
Jury correcteur :






