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Ces éléments de correction n’ont qu’une valeur
indicative. Ils ne peuvent en aucun cas engager la
responsabilité des autorités académiques, chaque jury
est souverain.



1 — Hygiéne — 4 points

Veérifier ’état des conditionnements et emballages, les étiquettes sanitaires, la tragabilité.
Vérifier la concordance entre : le bon de commande et le bon de livraison.

Le bon de livraison et les produits livrés.

Le bon de livraison et la facture.

Vérifier I’état de fraicheur des produits (aspect, couleur, odeur).

L’état vivant des crustacés ou des mollusques.

La taille marchande.

Verifier, contrdler la température & cceur, la DLC, DLUO.

Veérifier I’étiquetage.

2 — La filiére péche — 4 points

Le tremail est un filet de péche utilisé pour les poissons de fond.
La senne est un filet rectangulaire avec lequel on encercle les bancs de poisson.

3 — Commercialisation — 3 points

MIR : Marché d’intérét régional
MIN : Marché d’intérét national

4 - Les produits aquatiques — 7 points

4.1 —Poisson gras : 53 10 %

Poisson maigre : 04 5 % 3 points
4.2 — Les maladies cardio-vasculaires. 2 points
4.3 — Le surimi. 2 points

5 — La commercialisation — 8 points

5.1 — 4 points
- Dénomination commerciale de I’espéce
- Zone de production
- Mode de production (péché, élevé...)
- Le prix

5.2 — 4 points
-Bar: 36 cm
- Lieu jaune : 30 cm
- Coquille St Jacques : 100/110
- Homard Européen (céphalothorax) : 8,7 cm

METROPOLE — LA REUNION - MAYOTTE Session juin 2009

B.E.P. ALIMENTATION Dominante POISSONNIER

EP2 — Technologie professionnelle

CORRIGE Durée : 1 h 00 Coef: 2 Page : 1/2




6 — Connaissances générales — 14 points

6.1 — 8 points
Culture des moules Mytiliculture
Culture des huitres Ostréiculture

Organe du poisson servant a réguler sa
position dans les fonds marins

Vessie natatoire

Famille de la dorade Sparidés
Technique de péche employée pour le thon La senne
Autre nom de 1a lotte Baudroie
Filet rectangulaire métallique qui sert & racler |La drague
le fond marin
Lieu ou le poisson pond Frayere
6.2 — 6 points
Brachyoures Macroures
Nageurs Marcheurs Nageurs Marcheurs
Etrilles Tourteau Gambas Langoustines
Araignée Ecrevisses

B.E.P. ALIMENTATION Dominante POISSONNIER

CORRIGE

EP2 — Technologie professionnelle

Page 2/2






