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SERIE 3- SUJET 2 -

Situation professionnelle : 0@
GG

Vous étes agent de service, on vous demande de : )
- réaliser 'entretien courant d’'une cantine scolaire et d’'une wcAmom&@mm

%)

0
. OO
A l'issue de votre activité vous entretiendrez et controlerez «Ww,m matériel.

1. Remplir la fiche d’organisation (annexe 1). '®)
2. Réaliser les travaux demandés. Of
3. Répondre aux questions du jury. m//.

Q

ES
CONDITIONS RE REALISATION
o
- Temps imparti : 2 heures maximum pour _%mam pratique.
- Matériels, produits et fiches techniques @8 a disposition dans le local technique et la reserve.
- Documents professionnels : modes ocm@ﬁo:mw en annexes.

- Surface a traiter indiquée par le __cJ\.ﬁMo

)
- Temps imparti pour ___:ﬁm:oomﬁo?%m_m a llissue de la pratique : 10 minutes de préparation,
20 minutes d’interrogation AA.\T ,

e}
(%)
. @PERFORMANCES ATTENDUES

- Analyse de la ooEBmme de travaux.

- Préparation des on%mosm.

- Realisation des qpgrations.

- Entretien et Bm:.W:m:om de premier niveau des équipements et du matériel.

- Validation et H_.%mom:o: des techniques utilisées et des résultats obtenus en prenant appui
sur les oo::m%:omm de sciences appliquées et de technologie.
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ANNEXE 1

N° CANDIDAT :
ol
FICHE D’ORGANISATION m%l
O
S
N
S@t
,OIWOZO_.OO_m DES ‘Q
TACHES ET TECHNIQUES MATERIELS /@- PRODUITS
UTILISEES %)
S
S
N
SS
- - - ﬁ@ll -
ﬁO
. /@ — ——
>
I s -
()
0
_ O
%)
&
I
>
- e ,./\.0
¥
(%)
s N
Q
N
N
o
............. % e ] i
...... 2 o
N

2/4




ANNEXE 2

MODE OPERATOIRE

ENTRETIEN COURANT D'UNE CANTINE SCOLAIRE ET D'UNE mcﬂT»@%\:.mmm
o

MATERIEL PRODUIK/
\
0&
Chariot équipé Détergent Qomsaoﬁmz%_ﬁoam_a
Mouilleur Produit a vitres @@
N
Raclette b/@
S
N
Seaux 9
@8
Vaporisateur Lavettes fn..u/
Q
Matériel de dépoussiérage @m//.
Raclette pour sol %
0
Matériel de lavage du sol .Qan
St
29
(o
@0 ECHNIQUE
&
Elimination des déchets &
e}

Bio-nettoyage des tables %

Nettoyage de la surface @.wﬂ/..

)
Dépoussiérage du moyS

Effectuer le bio- 3%<m@m du lavabo

Lavage a U_mﬁ% sol
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QUESTIONNAIRE ORAL

1. Présenter le revétement que vous venez d’entretenir : nature, caractéristiqyes et

incidences sur I'entretien. AAW
2. Analyser I'étiquette du produit utilisé : catégorie de produit, support d’ &awumgos dosage,

précautions d’'emploi, précautions de stockage, pictogramme. S
3. Présenter le matériel utilisé : fonction, organes. %

Justifier son choix par rapport a I'activité réalisée. S@

\%]
4. Indiquer les regles de sécurité, d’hygiene et d’ergonomie &/%- ecter lors de l'activite.
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