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1) Donner avec leurs proportions tous les ¢léments nécessaires et la progression
technique pour la fabrication d'une sauce béchamel : (base 1 L) (5 points)

> Progression :
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2) Donner avec leurs proportions tous les éléments nécessaires et la progression
technique pour la fabrication d'une pite briochée surla base de 500 g de farine :
{5 points)

> ‘ Progression :
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3) Donner les ingrédients nécessaires pour réaliser un appareil 3 quiche (base 1 L) : (4 poinis)
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4) Donner la description d’un paté en crofite : (2points)

......................................................................................................................................................
.....................................................................................................................................................

5) Donner les ingrédients nécessaires pour la réalisation d’une salade nigoise : (4 points)

.......................................................................................................................................................
......................................................................................................................................................
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