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NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

Présentation de la situation :

Votre entreprise vous confie la fin du montage et la mise en route de la chambre froide de
conservation de viande dans la boucherie de votre ville.

Caractéristiques techniques de l'installation :

- Chambre froide de conservation de viande,

- Fluide frigorigéne R134A,

- Température de la chambre froide +2/+4°C,

- Valeur de la puissance frigorifique : 1,8 KW par ex;

- Compresseur hermétique accessible,

- Condenseur et évaporateur a ventilation forcee,

- Température extérieure maximum = 30°C ‘(condenseur en terrasse),

- Ecart total de température'au condenseur 15°C (rappel = température de condensation -
température d’entrée d’air au condenseur).

Intervention demandée :

- Prendre connaissance de l'installation,
- Terminer sa réalisation,
- _Mettre en service l'installation,

- Vérifier le fonctionnement de l'installation.

Vous disposez d’un dossier ressources et devez répondre sur le dossier réponse.

BEP Froid et conditionnement de I'air SUJET Session 2012 EP1 Page 2/4
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QUESTION N° 1 130 points
Contexte : Votre entreprise vous confie la fin du montage et la mise en route de(la-chambre

froide de conservation de viande dans la boucherie de votre ville. Vous devez prendre
connaissances de l'installation.

On vous donne : (dossier ressources)

- Le schema fluidique de Pinstallation page DR 2/9
- Les schémas électriques pages DR 3/9 et DR 4/9
On vous demande : (dossier réponses)
1-1  ldentifier les éléments repérés sur le schéma fluidique. pages 1/9 a 3/9
1-2  Donner le r6le des éléments principaux. pages 1/9 a 3/9
1-3 Identifier sur le schéma de commande le type de.régulation. page 4/9
1-4  Expliquer le principe de cette regulation. page 4/9
QUESTION N° 2 | /30 points

Contexte : Vous devez préparer le materiel pour terminer la ligne liquide de l'installation. Ces
éléments seront tous a braser.

On vous donne : (dossier ressources)

- Le schéma fluidique.
- Le diamétre de la ligne liquide : 3/8”.
- Les documents fournisseurs

On vous demande : (dossier réponses)

2-1  Choisir dans la documentation fournisseur les éléments nécessaires pour terminer la
ligne liquide (du départ liquide au détendeur). page 5/9

- Le filire déshydrateur. page DR 5/9
- Le voyant liquide. page DR 6/9
- Lavanne électromagnetique. pages DR 7/9 et DR 8/9
- Le détendeur. page DR 9/9
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NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

QUESTION N° 3 120 points

Contexte : La sélection du matériel & mettre en ceuvre étant terminée, vous devez vérifier le
fonctionnement thermodynamique de l'installation.

On vous demande : (dossier réponses)

3-1  Tracer le cycle sur le diagramme enthalpique. page 6/9
3-2 Compléter le tableau des valeurs. page 7/9
3-3 Compléter le tableau des valeurs de fonctionnement. ‘page 7/9
QUESTION N° 4 120 points

Contexte : La sélection du matériel & mettre en ceuvre_étant terminée, vous devez vérifier le
fonctionnement thermodynamique du groupe de-condensation.

On vous demande : (dossier réponses)

4-1  Compléter le tableau des valeurs. page 8/9
4-2  Tracer I'évolution de I'air traversant le condenseur. page 9/9
4-3  Compléter le tableau des valeurs de fonctionnement. page 8/9
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QUESTION N° 1 /30 points

1-1 Identifier les élements repérés sur le schéma fluidique.

1-2 Donner le réle des éléments principaux.
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1-3 |dentifier sur le schéma de commande le type de régulation.
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QUESTION N° 2 130 points

2-1 Choisir dans la documentation fournisseur les éléments nécessaires pour terminer la ligne
liquide (du départ liquide au détendeur). (page DR 5/9 a DR 9/9)

Désignation Nombre Type Code Prix

Déshydrateur | ......ooovvvveniiiiie | e o e,

Voyant liquide | ... | e | e e

Corps
Electrovanne

Bobine
électrovanne

DA ENABUr o e e

BUSE e e e e
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NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

QUESTION N° 3

120 points

3-1 Tracer le cycle sur le diagramme enthalpique (Page précédente) en plagant les ¢ing points.

Point N° 1 : Aspiration compresseur.

Point N° 2 :
Point N° 3 :
Point N° 4 :
Point N° 5 :

3-2 Compléter le tableau des valeurs.

Refoulement compresseur et entrée condenseur.

Sortie condenseur et entrée détendeur.

Sortie détendeur et entrée évaporateur.

Sortie évaporateur.

Point T (°C) P (bar) H (kJ/kg) V”* (melkg)
1 100 Ll 393 0,15
2 | e Pt i | e | e
3 | 10 242 Lecture impossible
4 -20 1,4 242 |
5 -20 1,4 0,14

3-3 Compléter letableau des valeurs de fonctionnement.

Température d’évaporation

Température de condensation

Surchauffe au détendeur

Surchauffe totale

Sous refroidissement

Puissance frigorifique ($0)

1800 W =1,8 kW
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NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

QUESTION N° 4

4-1 Compléter le tableau des valeurs dans le schéma suivant.

Caractéristiques 'air traversant le condenseur

Entrée de lair

® » —

5] R — °C
() SE— %

Qm as = 1,5 kgas/s

A

CD

A© air=8°C

AB air=062-01

SN
®Ss

Sortie de I'air

—»-——@

R, °C
=T %

120 points

A® air ; Différence de température surlair

Qm as : débit massique d’air sec

4-2 Tracer I'évolution de P'airtraversant le condenseur. (DR 9/9)

4-3 Compléter le'tableau des valeurs de fonctionnement.

e, (?g) eh or h r v @
P (°C) (°C) (kilkgas) | (kge/kgas) | (m3/kgas) (%)
E 32 45
S 40
©S : Température séche r: humidité spécifique
©h : Température humide V’:  Volume massique ou speécifique
©r: Température de rosee ¢ : Hygrométrie ou humidité relative
h: Enthalpie
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