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NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

U 00 GlaL

Vous réaliserez la composition d'une terrine de farce de viande blanche et de différentes mousses de
légumes (carotte, épinard, poivron rouge).

La composition graphique de cette farce + mousses de légumes doit s'inspirer d'une photographie terrestre
« vue du ciel ».

Critéres d'évaluation :

. Traduction respectueuse du support photographique ;

. Interprétation cohérente des couleurs par rapport aux ingrédients ;
. Adaptation cohérente avec la forme de la terrine ;

. Maitrise des tracés et de la mise en couleurs.
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NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

RECHERCHES

Exemples d'utilisation d'une photo aérienne pour la création d'un décor d'assemblement :
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! Photo site web : . : i
! Traduction de la photo Photo site web : H
b Yarin: Arihus Berfrand enun jeu de lignes Camomille andco, patchwork 7

________________________________________________________________________________________

1-  Vous observerez I'exemple ci-dessus.

2- A partir de lobservation des photos en documents 1 et 2, vous traduirez le jeu de lignes
correspondant a chaque photo dans les cadres page 3/3 (a faire au crayon de papier en utilisant un

calgue).

document n° 1 ~ document n°2

photo site web  Yann Arthus Bertrand photo site web  Jarry Ting

Paysage de champs dans le Vaucluse, France Rassin d'évaporation dédié a la praduction de
sel. envirans de San Francisco, USA

CAP Charcutier Traiteur | SUJET ] Session 2013 | EP2 — Arts appliqués I Page 3/4 J




NE RIEN ECRIRE DANS CETTE PARTIE

TRADUCTION document n°1 !TRADUCTION document n°2

INTERPRETATION en couleur
3. Sélectionnez une des propositions et adaptez cette proposition en prolongeant les lignes dans la
forme de la terrine (pointillés).Interprétez ensuite en couleur les compositions graphiques en
fonction de la farce de viande et des trois mousses de légumes (Carotte,épinard, poivrons rouges).
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