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ANNEXE 3 
 

MATERIEL A FOURNIR PAR LE CENTRE 
 

 1 table rectangulaire nappée  
 15 cuillères à cocktail (chinoises)  
 15 verrines (cocktail) 
 Ardoises ou miroir de 30 x 40 
 Assiettes de présentation  
 Calottes, cul-de-poules 
 Casseroles 
 Cercles à tartes ou tourtières Ø 20 
 Cercle à tartelette Ø 10 
 Chinois 
 Couverts  
 Ecumoires 
 Emporte-pièce  
 Emporte-pièce cannelés  
 Gants jetables 
 Louches 
 Mandoline 
 Napperons en papier  
 Planche à découper  
 Plaque à débarrasser  
 Plateau cartonné jetable 30 x 40  
 Platerie adaptée en forme et en quantité  
 Poches jetables  
 Presse-purée 
 Rouleau à pâtisserie 
 Saucière 
 Sautoir 
 Tamis 
 Terrine en aluminium ou porcelaine 
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