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Récapitulatif barème sujet LE CAP 

 

 
Compétences du référentiel 

 
Questions Points Note 

Ingénierie et implantation 

1.1 
 1,5 

 

1.2 
 3 

 

Les approvisionnements 

2.1 
 

1  

2.2 
 

1  

2.3 
 

1  

2.4 
 1,5 

 
 

2.5 
 

1 
 

 

Créativité recherche 
 

3.1 
 
 

3 
 

Organisation du travail et procédures 
Contrôle de la production 
 

3.2 
 
 

4 
 

Fiche technique valorisée 
 

3.3 
 
 

8 
 

Rédaction de bon d’approvisionnement 
Les rendements, analyser 
 

3.4 
 
 

8 
 

3.5 
 

4  

4  
 3 
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