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Session 2014

Service client - Fiche candidat

Epreuve: Pratique professionnelle - Service et commercialisation E1-U1o0
Coefficient : 12 | Durée:5h oo | Feuillet : 1/1
Théme :
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Durant I'entretien il vous sera demandé :
- de rappeler le théeme,

- de proposer des morceaux adaptés et d'indiquer des quantités de viandes crues,
de conseiller le client (mode de cuisson, temps, astuces, conservation ...).






