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Le dossier comporte 6 pages numérotées de 1 a 6.

Assurez-vous que le dossier qui vous est remis est complet.

Les candidats répondent directement sur le sujet,
a rendre a la fin de I’épreuve dans une feuille de copie anonymée.

L’usage du dictionnaire n’est pas autorisé.

L’usage de la calculatrice est interdit pour cette épreuve.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
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1. Définir les termes alsaciens suivants :

LI ST 1= PR

0 K BV BN & i

2. Selon le dernier cahier des charges (2011), PAOC « Alsace » ou « Vin d’Alsace »
peut étre suivie d’une dénomination géographique complémentaire. Citer trois
des onze dénominations géographiques complémentaires autorisées.
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3. Quel nom porte les restaurants alsaciens au cadre intime et chaleureux ?

4. Durant votre voyage en Alsace vous avez visité des caves coopératives. C’est
dans cette région que se trouve la cave coopérative la plus ancienne de France.
Comment se nomme-t-elle ?

5. Une eau de source fait la fierté des habitants de Ribeauvillé. Quel est son nhom ?

6. Dans guelle région parle-t-on de « Percée du vin jaune » ?

A quelle période a-t-elle lieu ?
En quoi consiste-t-elle ?
Quel est le nom de la confrérie qui défend ce produit ?
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7. Dans le tableau-ci dessous, indiquer la région frangaise d’origine de chaque
spécialité.

Spécialité Région francaise

Tablier de sapeur

Mouclade

Bibeleskaes et pommes de terre sautées

Pissaladiere

Cou d’oie farci et pommes sarladaises

8. Quel gros bourg du Bordelais, qui donne son nom a une célébre appellation
viticole, est classé depuis 2009 au patrimoine mondial de FTUNESCO ?

9. Dans le tableau ci-dessous, indiquer le pays et la région viticole de chaque vin.

Vin Pays Région

Gaja

Chateau Musar

Vega Sicilia

Taylor’s

Moutonne

10. L’étiquette d’un célébre vin bordelais arbore une coquille Saint-Jacques. A quel
domaine et quelle appellation fait-elle référence ?
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13. Un village du Roussillon est trés célébre a la fois pour ’lhomme préhistorique
que 'on y atrouvé et pour une AOC. Quel est cet homme préhistorique et quelle
est cette AOC ?

o L’homme PréRistoriqUe : ...

14. Compléter le tableau ci-dessous en indiquant pour chaque restaurant
gastronomique étoilé au Guide Michelin, sa région d’appartenance et le nom de
son chef de cuisine.

Restaurant étoilé au Guide

Michelin Region Chef de cuisine

Auberge du Vieux Puits

Pic

L’Auberge de I'lll

Pré Catelan

Bras

15. Quel fleuve traverse la ville de Limoux ?

17. Quelles AOC sont situées sur les éboulis du Mont Granier, vestiges du
tremblement de terre de 1248 ?

19. Quelles communes délimitent le vignoble de la cdte de Beaune ?
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20. Dans le tableau ci-dessous, indiquer le vignoble auquel sont rattachées « Les
Trois Glorieuses » puis donner le nom et la date des événements qu’elles
rassemblent.

Vignoble de rattachement des « TroiS GIOMEUSES » I .....uuuuuuiririiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiinnnniinnnnens

Nom de I’événement Date

21. Quelle riviere traverse la ville d’Angers ?

25. Quel sommet culminant a 1 911 metres et bien connu des cyclotouristes se situe
au cceur du vignoble provencgal ?

26. Quel massif calcaire situé a I'est d’Aix-en-Provence est mondialement connu
grace au peintre Paul Cézanne ?

27. A quelle zone de production les communes de Buchey, Harricourt, Champcourt
et Daillancourt ont-elles demandé leur rattachement ?
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28. Outre la bouteille et le magnum, a qui font référence les différentes contenances
des flacons de champagne ?

29. Compléter le tableau ci-dessous en indiquant la particularité de chaque type de
champagne.

Type Particularité

Blanc de blancs

Millésimés

Blanc de noirs

Brut O
BP SOMMELIER SUJET Durée : 1h - Coef. 5
Epreuve E2 - Approche pratique des vignobles BPSOMU201402
Unité : U20 Session 2014

Page 6/6






