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 Les réponses sont à rédiger sur les documents. 
A l’issue de l’épreuve, vous remettrez l’ensemble de ces documents. 

 
 
 
 
 

CAP SERVICE EN BRASSERIE-CAFÉ 
 

Epreuve : EP1 – Approvisionnement et préparations spécifiques 
 
 

MATIERES COMPOSANT L’EPREUVE ECRITE  NOTE OBTENUE BAREME FINAL  

1ère partie-technologie professionnelle /20 /4 

2ème partie-environnement scientifique /10 /2 

3ème partie-environnement économique, juridique et 
social 

/10 /2 

NOTE GLOBALE DE L’EPREUVE ECRITE  
/8 

(arrondir au ½ pt 
Supérieur) 

 
 
 

Ce document comporte 10 pages numérotées  1/10 à 10/10 
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NE RIEN ÉCRIRE DANS CE CADRE 

I. TECHNOLOGIE PROFESSIONNELLE  
 
M Legrand rêve d’ouvrir une brasserie depuis des années. 
Il a déjà songé à l’appeler « la Brasserie Normande ». Il souhaite avoir des informations sur 
cette ouverture de commerce. 
 
Législation  
 
1. Citer trois conditions d’ouverture d’un débit de boissons. 

 
� .  ..................................................................................................................................  

� .  ..................................................................................................................................   

� ....................................................................................................................................   

 
 

2. Après ouverture de son établissement, M Legrand s’interroge sur la législation en 
vigueur. 
Indiquez-lui le type de boissons qu’il peut vendre en fonction de la licence minimum. 
Cochez la licence correspondant aux types de boissons. 

 

Boissons Pas de 
licence 

Licence 
II 

Licence 
III 

Licence 
IV 

Whisky     

Perrier     

Ricard     

Cappuccino     

Heineken     

Vittel menthe     

Beaujolais 
nouveau     

Martini     
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Matériel  

 
3. Replacer les différents éléments sur les schémas suivants. 

 
N° 

(à replacer 
sur le 

schéma) 

Eléments de la machine à café 

N° 
(à replacer  

sur le 
schéma) 

Eléments de la machine à café 

1 Eau chaude « Biberon » 4 Plateau porte-tasses chauffé 

2 Buse ou brise vapeur 5 Bassinelle (bac à gouttes) 

3 Commandes 6 Groupe douchette-porte-filtre 
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Connaissance des produits : 
 
 
4. Monsieur Legrand  propose une assiette de trois fromages AOC/AOP. Compléter le       

tableau en précisant la nature du lait. 
 
 

APPELLATIONS LAIT 
Camembert de Normandie                                   vache 
Munster  
Roquefort  
Crottin de Chavignol  
 
 

5. Préciser la région viticole française des vins AOP les plus vendus par Monsieur Legrand :  
 
 

APPELLATIONS REGIONS 
Bourgogne aligoté                               Bourgogne 
Chinon  
Saint- Emilion  
Tavel  
Riesling  
Châblis  
Gigondas  
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II. ENVIRONNEMENT SCIENTIFIQUE 
 

Pour respecter les règles d’hygiène, il est indispensable d’avoir une tenue professionnelle  et 
une bonne hygiène des mains. 
 
1. Indiquer les 2 principaux rôles de la tenue professionnelle. 

 
�  ..................................................................................................................................   

�  ..................................................................................................................................   

  

 
 
2. Citer quatre moments dans la journée où il est impératif de se laver les mains. 

 
�   .................................................................................................................................   

�  ..................................................................................................................................   

�   .................................................................................................................................   

�   .................................................................................................................................   
 

 
       Le lave-main comporte un distributeur de savon bactéricide. 
 

3. Expliquer le terme bactéricide. 
 
�   .................................................................................................................................   

 
Vous réceptionnez différentes marchandises sur lesquelles les sigles DLC et DLUO figurent. 

 
4. Donner la signification du sigle   DLC  

 
�  ..................................................................................................................................   

5. Donner la signification du sigle   DLUO  
 
� ....................................................................................................................................   
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Dans la carte des salades de la Brasserie Normande, un client choisit une salade ébroïcienne 
accompagnée d’une bouteille d’eau : 
 
Salade ébroïcienne  : salade verte, pommes de terre, carottes, œuf dur,  
 foies de volailles, gruyère, tomate, huile d’olives (+ vinaigre de 
 cidre) 
 
6. Indiquer le nom des différents groupes d'aliments ainsi que les aliments de la salade 

ébroïcienne correspondant à ce groupe alimentaire. 
 

Groupe d'aliments Aliments présents dans la salade c hoisie 

 
 

Groupe des aliments protidiques  
 

 
 

Groupe des aliments glucidiques 
 

 
 

 

7. Indiquer si cette salade est équilibrée & justifier votre réponse. 
 
�  ..................................................................................................................................  

  ..................................................................................................................................  
 

Madame LEROY, une nouvelle cliente, est végétarienne. 
 
8. Indiquer si la salade ébroïcienne lui conviendrait. Justifier la réponse. 

 
�   .................................................................................................................................   

  ..................................................................................................................................  
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Voici un exemple-type de déjeuner qu’un jeune client peut consommer en brasserie : 
Tartines de rillettes du Mans / Steak – frites / Mousse au chocolat / Cannette de coca-cola.   

 
9. Repérer les erreurs alimentaires commises par le jeune. 

 
� ....................................................................................................................................   

� ....................................................................................................................................  

�  ..................................................................................................................................   
 
 

10. Indiquer deux conséquences sur la santé des erreurs alimentaires précédentes. 
 

� ....................................................................................................................................   

�  ..................................................................................................................................   
 
 

A la fin du service, les serveurs doivent nettoyer la salle de restaurant. Les produits d’entretien 
sont nombreux. Cependant, ils ont chacun une action bien spécifique. 

 
11. Donner le mode d'action de chaque produit, dans la classification des produits en 

fonction de leur mode  d'action. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Types de produits  Modes d’action  

Décapant  

Détartrant  

Dégraissant   
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III. ENVIRONNEMENT ECONOMIQUE, JURIDIQUE ET SOCIAL  
 

Monsieur Legrand a obtenu toutes les informations nécessaires pour ouvrir sa brasserie 
auprès de la chambre de métiers et de l’artisanat. 

 
Dossier 1 : Environnement juridique  

 
        Voici les informations concernant son commerce : 
 

Extrait du registre du commerce et des sociétés (R.C.S.) 

Dénomination sociale  LA BRASSERIE NORMANDE 

Forme  EURL 
Au capital de  2 500 € 
Adresse  26 rue Chartraine 27000 EVREUX 
Gérant  Monsieur LEGRAND 
Activité  Brasserie 
SIREN 348 685 561 

 

 
 
1.1. Indiquer le siège social. 

� ....................................................................................................................................  

1.2. Indiquer le statut juridique de l’établissement : sigle et signification du sigle. 

� ....................................................................................................................................  

� ....................................................................................................................................  

1.3. Inscrire le capital minimal exigé lors de la création d’une EURL. 

� ....................................................................................................................................  

1.4. Citer le nombre d’associés nécessaires pour la création d’une EURL. 

� ....................................................................................................................................  

1.5. Indiquer le principal avantage de l’EURL par rapport à l’Entreprise Individuelle. 

� ....................................................................................................................................  
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            Dossier 2 : Environnement social  

 
Comme tous les ans pour la période d’été, l’activité de la brasserie augmente. Monsieur 
Legrand souhaite recruter Madame Durand pour cette période d’été. 

 
2.1 Préciser le type de contrat de travail que Monsieur Legrand peut proposer à 

Madame Durand pour cette période d’été. 
 

� ....................................................................................................................................  

 
2.2 Indiquer la nature d’un contrat de travail pour un emploi permanent. 

 
� ....................................................................................................................................  

� ....................................................................................................................................  

 
2.3 Citer deux documents que Monsieur Legrand doit remettre à la fin du contrat de 

travail de Madame Durand. 
 

�  ..................................................................................................................................  

�  ..................................................................................................................................  
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Dossier 3 : Environnement économique  

 
Monsieur Legrand vous demande de tenir la fiche de stock du mois d’avril pour les bouteilles 
de whisky « The Glenlivet ». La méthode utilisée par le restaurant est celui du Premier Entré, 
Premier Sorti (PEPS).  
 
Compléter la fiche de stock ci-dessous. 

 
 

 
Date 

 

 
Libellé 

 
Entrées 

 

 
Sorties 

 
Stock 

 
Qté 

 

 
PU 

 
Total 

 
Qté 

 
PU 

 
Total 

 
Qté 

 
PU 

 
Total 

 
 
01/04 
 
 

 
 
Stock 
Initial 
 

       
 

10 

 
 

45 450 

 
 
05/04 
 

 
 
BS n°45 
 
 

    
 
4 

 
 
 ............  

 
 
 ............

 
 
 ............

 
 
 ............

 
 
 ............

 
 
16/04 

 
 
BE n°18 
 
 

 
 

15 

 
 

41 615 

  

 
 ............
 
 ............

 ............
 
 ............

 ............
 
 ............

 
 
22/04 
 

 
 
BS n°48 
 
 

    
 ............
8 
 ............

 
 ............  

 
 ............  

 
 ............

 
 ............

 
 

 ............

 
 

 ............

 
 
 ............
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