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BREVET PROFESSIONNEL BARMAN 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ce sujet comporte 21 pages, numérotées de 1/21 à 21/21. 
 

Assurez-vous que cet exemplaire est complet. 
 

S’il est incomplet, demandez un autre exemplaire au chef de salle. 
 

Calculatrice autorisée, conformément à la circulaire 99-186 du 16 novembre 1999. 
 

Aucun document n’est autorisé. 
 
 
 
 

Les candidats répondent sur les annexes 1 à 6 (pages 15/21 à 21/21), qui sont à rendre 
avec la copie. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.   
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SUJET 
« BAR PRO & Spirits Group» 

 
 
 
Vous êtes recruté-e en tant que chargé-e de mission « information et conseil » par une société 
de consulting, de formation et d’évènementiel, spécialisée dans le bar. 
 

 
 
Vous êtes chargé-e de réaliser cinq missions, dont quatre pour différents clients. 
Vous présenterez vos propositions de prestations à votre direction sous la forme de cinq 
dossiers distincts. 
 
 
 
DOSSIER 1 :  
 
Dans le cadre de votre activité de consulting, vous êtes démarché-e par la société Malongo.  
 
La société souhaite développer les compétences techniques de ses baristas en matière de 
cocktails « Coffee in good spirits ».  
 
Dans le courrier d’appel d’offre, la directrice de la formation vous demande de : 
 

1. Concevoir, à l’aide de l’outil informatique de préférence, une fiche technique type afin 
de standardiser les cocktails dans tous les points de vente. Imprimer cette fiche et la 
joindre à votre dossier. 
 

2. Déterminer et valoriser sept petits matériels de bar présentés sous la forme d’une 
mallette. Proposer deux noms de fournisseurs de petit matériel de bar. 
 

La société Malongo souhaite aussi développer ses ventes d’accompagnements associés aux 
boissons de la marque présentées dans le DOCUMENT 1.  

3. Proposer, pour chacun de ces produits un accompagnement solide, sec, sucré ou salé 
dans l’ANNEXE 1. Votre proposition pourra s’inspirer de la recherche qu’un de vos 
collègues a faite sur internet ( cf. DOCUMENT 2).   
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DOSSIER 2 :  
 

Votre société doit participer à la prochaine édition du Whisky Live. 
Cette manifestation aura lieu à Paris du 23 au 25 septembre 2017. Elle vous est présentée 
dans le DOCUMENT 3. 
 
Votre direction vous demande d’imaginer les cocktails pour la prochaine « Cocktail Street » du 
Whisky live.  
Ces cocktails devront revisiter les classiques de la Coupe Scott ou du Carnet des Cocktails 
Contemporains.  
Ils seront élaborés avec les produits des 16 partenaires de la « Cocktail Street » (cf. document 
3).  
Un de vos collaborateurs a déjà commencé la réflexion. 
 

1. Suggérer 16 cocktails en complétant l’ANNEXE 2. 
 

L’analyse des ventes de la manifestation montre que chaque stand vend en moyenne 150 
cocktails par jour. 

2. Quantifier et valoriser l’ensemble des consommables nécessaires à la réalisation du 
« Monkey Sour » pour la durée de l’évènement en ANNEXE 2. 

 

 

 

 

DOSSIER 3 :  
 

Le Rhum Fest est le rendez-vous annuel des amateurs de rhum et réunit chaque année pas moins 
de 5000 visiteurs professionnels et amateurs avertis confondus. Ce salon, à l’ambiance festive, 
présente 500 références de rhums et une quarantaine d’exposants.  

Plusieurs « master class » (cours animés par des experts) sont organisés pendant toute la durée 
du festival. 

Le comité d’organisation du « Rhum Fest » de Paris vous contacte pour créer un document de 
synthèse qui définit les 3 eaux de vie (origine, élaboration, variété, marque, cocktail classique). Ce 
document, destiné aux visiteurs et professionnels du bar, sera donné à la fin du master class 
« Rhum - Rum – Ron ».  

Cette synthèse sera illustrée par une carte localisant différentes marques de rhum présentes sur 
le salon et dans le DOCUMENT 3. 

1. Réaliser un document de synthèse en ANNEXE 3 à partir de vos connaissances et à l’aide 
de l’extrait de magazine de Rumporter (cf. DOCUMENT 4). 
 

2. Situer les marques partenaires de rhum dans l’ANNEXE 4. 
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DOSSIER 4 :  
 

A l’occasion du changement de sa carte des boissons, le gérant du bar à cocktails « Le point 
rouge » a fait appel à un infographiste pour la concevoir.  
Faute de temps, il vous sollicite pour corriger le premier jet de cette carte. 
 

1. Critiquer l’ANNEXE 5. 
 

 

 

 

DOSSIER 5 :  
 

Vous souhaitez promouvoir votre société « Bar Pro & Spirits Groupe » sur la toile, diffuser des 
conseils ainsi que votre catalogue de prestations.  

Vous aimeriez aussi que vos lecteurs puissent faire remonter leurs remarques ou critiques ainsi 
que créer et fédérer une communauté autour de votre société. 
 

1. Lister, en ANNEXE 6, 3 actions commerciales basées, sur internet et les réseaux sociaux, 
qui vous permettront de faire grimper votre e-réputation. Expliquer vos choix. 
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DOCUMENT 1 

 
Source : https://www.malongo.com/produits/gammesprofessionnels-biotea-bioteanosthesbiologiquesetequitables. 
Consultée le 05/12/2016 à 14h18. 
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Ba
se

 N
atio

nale des S
ujets 

d'Ex
amens d

e l'e
nse

ignement p
rofessi

onnel 

Rése
au C

anopé



BREVET PROFESSIONNEL BARMAN Session 2017 SUJET 
EPREUVE E2 : TECHNOLOGIE       (épreuve écrite) Durée : 4 h  Coeff. : 4 Page  7 / 21 

 

DOCUMENT 2 

 

 
Source : http://foodservice.monbana.com/fr/lorangette. 

Page consultée le 06/12/2016 à 11h46. 
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DOCUMENT 3 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Qu’est-ce que la Cocktail Street 2016 ? 
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Les 16 partenaires : 

 

 
  

 

The Public House – 
Bières artisanales 

AUCHENTOSHAN GREEN SPOT Irish 
Whiskey 

MARTINI Riserva 
Speciale 

 
   

New Colors 

Bar à Rhum 

The Bourbon 
Shack 

CIROC Ultra 
Premium Vodka 

La Maison du Saké 

   
 

JAMESON & Stout 
Beer 

BEEFEATER JURA Cocktail Bar Tiger 

Bar à Gin 

   
 

Bar FEVER-TREE ABSOLUT ELYX The CHIVAS 
Whisky Lab 

MONKEY 
SHOULDER 

 

   

Bar à Tequila    

Source : http://www.cocktailstreet.fr/cocktails. Page consultée le 05/12/2016 à 14h44. 
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DOCUMENT 4 
 

   
Whisper Rum Rum Diplomatico Rum Doorly’s 

  

 

Ron Havana Club Ron Barceló Rum Admiral Rodney 

   
Ron Dictator Rhum Bologne Rhum Bielle 

   
Rhum Barbancourt Ron Abuelo Abelha Cachaça 

  
 

Rum Angostura Ron Millonario Rum Captain Morgan 
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DOCUMENT 5 
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ANNEXE 1 
 

ACCOMPAGNEMENT SOLIDE, SEC ET SUCRE - OU SALE ASSOCIE AUX 3 
PRODUITS PHARES A METTRE EN VALEUR 
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ANNEXE 2 
 

MARQUE ORIGINE 
FAMILLE 

DE 
PRODUIT 

FAMILLE 
DE 

COCKTAIL 
COCKTAIL REVISITÉ VERRERIE 

Monkey 
Shoulder Écosse 

Scotch 
Blended 
malt 

Sour 

Nom du cocktail : Monkey 
Sour  
Monkey, jus citron jaune, miel 
d’acacia, blanc d’œuf 

Old 
fashioned 

   Fizz   

   Collins   

   Cup   

   Juleps   

   Cobblers   

   Coladas   

   Punches   

   Rickeys   

   Toddies   

   Daisies   

   Fixes   

   Crustas   
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MARQUE ORIGINE 
FAMILLE 

DE 
PRODUIT 

FAMILLE 
DE 

COCKTAIL 
COCKTAIL REVISITÉ VERRERIE 

   Flips   

   Old 
fashioned   

   Manhattan   

   High Balls   

 
CONSOMMABLES NÉCESSAIRES À LA REALISATION DU « MONKEY SOUR » 

POUR LA DURÉE DE L’ÉVÈNEMENT 
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ANNEXE 3 

 
DÉFINITION DES 3 EAUX DE VIE  

(ORIGINE, ÉLABORATION, VARIÉTÉ, MARQUE, COCKTAIL CLASSIQUE) 
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ANNEXE 4 
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Gin  

Écosse 
Hendrick’s 
                                                                   
41.4% 11 € 
Angleterre 
Beef   eater 
London Dry Gin                                      40% 7 € 
London Dry Gin                                 24 45% 9 € 
 
Bombay 
London Dry Gin, Sapphire                    40% 11 € 
 
Broker’s 
London Dry Gin                                    47% 11 € 
 
Bulldog 
London Dry Gin                                      40% 8 € 
 
Crémorne 
London Dry Gin                                      40% 8 € 
 
The 86 Co. 
Ford’s                                                     45% 9 € 
 
N°3  
London Dry Gin                                    46% 12 € 
 
Plymouth 
Gin Original                                         41.2% 8 € 
Navy Strongth                                       57% 10 € 
 
Sipsmith 
London Dry Gin                                 41.6% 12 € 
 
Tanquerey 
London Dry Gin                                   43.1% 8 € 
Ten                                                    47.3% 11 € 
Old Tom                                               47.3% 9 € 
Rangpur                                             41.3% 11 € 
 
 
 
 

France 
Diplome 
                                                                       
44% 9 € 
 
Citadelle 
                                                                       
44% 8 € 
Solera Reserve                                     44% 11 € 
 
Gin de Christian Drouin 
                                                              42% 9 € 
Generous 
                                                             44% 11 € 
G’Vine 
Floraison                                               40% 11 € 
Nouaison                                           43.9% 12 € 
 
Hayman's 
Old Tom Gin                                         40% 11 € 
 
Allemagne 
Monkey 47 
                                                             47% 15 € 
 
 
Gin del Professor 
Madame                                            42.9% 12 € 
Monsieur                                            43.7% 12 € 
 
 
 
 
 

Genever 
 
Hollande 
Bols 
Century Genever                                   

 
Prix net, service compris - Tous nos alcools sont servis sur une base de 50 ml et nos apéritifs sur une base de 60 ml. 
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ANNEXE 6 

 
6 ACTIONS COMMERCIALES BASÉES SUR INTERNET ET LES RÉSEAUX SOCIAUX 

QUI VOUS PERMETTRONT DE FAIRE GRIMPER VOTRE E-RÉPUTATION 
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