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SUJET
« Bar Pro & Spirits Group»

Vous étes recruté-e en tant que chargé-e de mission « information et conseil » par une société
de consulting, de formation et d’événementiel, spécialisée dans le bar.

Vous étes chargé-e de réaliser cing missions, dont quatre pour différents clients.
Vous présenterez vos propositions de prestations a votre direction sous la forme de cing
dossiers distincts.

DOSSIER 1 : mal(mgo

Dans le cadre de votre activité de consulting, vous étes démarché-e par la société Malongo.

La société souhaite développer les compétences techniques de ses baristas en matiére de
cocktails « Coffee in good spirits ».

Dans le courrier d’appel d’offre, la directrice de la formation vous demande de :

1. Concevoir, a I'aide de I'outil informatique de préférence, une fiche technique type afin
de standardiser les cocktails dans tous les points de vente. Imprimer cette fiche et la
joindre a votre dossier.

2. Déterminer et valoriser sept petits matériels de bar présentés sous la forme d'une
mallette. Proposer deux noms de fournisseurs de petit matériel de bar.

La société Malongo souhaite aussi développer ses ventes d’accompagnements associés aux
boissons de la marque présentées dans le DOCUMENT 1.

3. Proposer, pour chacun de ces produits un accompagnement solide, sec, sucré ou salé
dans 'ANNEXE 1. Votre proposition pourra s’inspirer de la recherche qu'un de vos
collegues a faite sur internet ( cf. DOCUMENT 2).
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DOSSIER 2:

Votre société doit participer a la prochaine édition du Whisky Live.
Cette manifestation aura lieu a Paris du 23 au 25 septembre 2017. Elle vous est présentée
dans le DOCUMENT 3.

Votre direction vous demande d’imaginer les cocktails pour la prochaine « Cocktail Street » du
Whisky live.

Ces cocktails devront revisiter les classiques de la Coupe Scott ou du Carnet des Cocktails
Contemporains.

lIs seront élaborés avec les produits des 16 partenaires de la « Cocktail Street » (cf. document
3).

Un de vos collaborateurs a déja commencé la réflexion.

1. Suggérer 16 cocktails en complétant TANNEXE 2.

L'analyse des ventes de la manifestation montre que chaque stand vend en moyenne 150
cocktails par jour.

2. Quantifier et valoriser 'ensemble des consommables nécessaires a la réalisation du
« Monkey Sour » pour la durée de I'évenement en ANNEXE 2.

Ri-IUN
DOSSIER 3 : ARILS

Le Rhum Fest est le rendez-vous annuel des amateurs de rhum et réunit chaque année pas moins
de 5000 visiteurs professionnels et amateurs avertis confondus. Ce salon, a I'ambiance festive,
présente 500 références de rhums et une quarantaine d’exposants.

Plusieurs « master class » (cours animés par des experts) sont organisés pendant toute la durée
du festival.

Le comité d’organisation du « Rhum Fest » de Paris vous contacte pour créer un document de
synthese qui définit les 3 eaux de vie (origine, élaboration, variété, marque, cocktail classique). Ce
document, destiné aux visiteurs et professionnels du bar, sera donné a la fin du master class
« Rhum - Rum — Ron ».

Cette synthese sera illustrée par une carte localisant différentes marques de rhum présentes sur
le salon et dans le DOCUMENT 3.

1. Reéaliser un document de synthése en ANNEXE 3 & partir de vos connaissances et a l'aide
de I'extrait de magazine de Rumporter (cf. DOCUMENT 4).

2. Situer les marques partenaires de rhum dans TANNEXE 4.
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DOSSIER 4 1 point rovGs:

A l'occasion du changement de sa carte des boissons, le gérant du bar a cocktails « Le point
rouge » a fait appel a un infographiste pour la concevoir.

Faute de temps, il vous sollicite pour corriger le premier jet de cette carte.

1. Critiquer 'TANNEXE 5.

DOSSIER 5 : L

Vous souhaitez promouvoir votre société « Bar Pro & Spirits Groupe » sur la toile, diffuser des

conseils ainsi que votre catalogue de prestations.

Vous aimeriez aussi que vos lecteurs puissent faire remonter leurs remarques ou critiques ainsi
gue créer et fédérer une communauté autour de votre société.

1. Lister, en ANNEXE 6, 3 actions commerciales basées, sur internet et les réseaux sociaux,
qui vous permettront de faire grimper votre e-réputation. Expliquer vos choix.
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DOCUMENT 1

Source : https://www.malongo.com/produits/gammesprofessionnels-biotea-bioteanosthesbiologiquesetequitables.
Consultée le 05/12/2016 a 14h18.

Café des Petits Producteurs

paquets de 16 doses souples.

R O = =

Les petits producteurs font les grands cafés ! Golt T AR et - ir el e . Fa e s
fruité, longueur en bouche, notes de cuir et de '
sous-bois pour cet Arabica & 'ardme intense venu malungn

des hauts plateaux du Mexique. Une créme riche ot

onctueuse, L'authenticité d'un grand Arabica cultiveé @

16 DOSES SOUPLES DE CAFE PUR ARABICA

-r‘.ﬂ Café des Petits
Producteurs

Le lsbel Max Havelsar garantit que o= café 3 £t2 produit 2t COMMERCE EQUITABLE
commercialisé conformément aw standards intemnationaw: du
commmerce Squitable. Acheter ce produit, o'est contribuer &
lamélioration des conditions de vie et de travail de producteurs
dAmenigues centrale, L contrdle du respect des standards est
zzsuré par Massociation Max Havelsar

warw. maxchav elsarfrance.ong.

et torrefie artisanalement.

The Earl Grey

Femarguable délicatesse d'un grand classigue de la
saveur. Subtilité, fraicheur de la bergamote
s'associent a ce delicieux the de |'Himalaya. Thé noir
97%. Ecorce de citron. Arome naturel : Bergamote.
Origine Inde. Traces éventuelles : fruits 3 coque.

Froduction issue de Tagriculture biclogigue. Certifige par -
FR-EIC-01. Le labal Max Havelaar garantit que ce café a été
produit &t commercialise confermeément aws standands
internationaw: du commmerce equitable. Acheter ca produit, -
c'est contribuer a Famelioration des conditions de vie et de

travail de producteurs dAméenigue centrale. Le contrdle du

respect des standards 25t asswré par [association Max

Havelzar waww.macchavelsarfrance. org.
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Rooibos

Energetiqgue mais sans theéine, cette boisson
exceptionnelle surgit des confins de I'Afrigue du Sud.
Chaude ou glacée, on la boit tout au long de la
journée. Une danse rituelle de la degustation.
Rooibos 97%. Buchu 2%. Origine Afrigue du Sud.

Production issue de Fagriculture biclegigue. Cartifidée par -
FR-BIC-01. Le label Max Havelaar garantit que o= café a été
produit et commercislisé conformément auwx standards
internationauw: du commmerce equitable. Acheter o2 produit,
c'est contribwer 2 lamelioration des conditions de vie et de
trav ail de productzurs 4 AmErique centrale. Le contrdle du
respect des standards est assuré par Nassociation Max
Hawvelssr www. maxhavelsarfrance.ong.
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DOCUMENT 2

Source : http://foodservice.monbana.com/fr/lorangette.
Page consultée le 06/12/2016 a 11h46.

[T Confiseries au chocolat |
L'ORANGETTE

Produit composant la Hotte de Noél
LArt de sublimer votre cafe

Les plus

+ Un mélange subtil entre
I'amertume de I'crange
relevée par le sucre du
confisage et le godt fort
en cacao de l'enrobage
chocolat.

» Emballées
individuellement dans un
flow pack aux couleurs
résolument chics.

+ Elue Saveurs de l'année
restauration 2014

Composition

AUSSI

Utilisation

s Idéales en bord de
tasse & Noél pour un
esprit gourmand et
raffing.

» L'association avec le
thé noir est -]
également trés
appréciée.

» Ecorce d'orange confite enrobée de chocolat noir.

DECOUVREZ

CARRES LAIT
AUX CEREALES
Carrés de chocolat

En savoir plus

ASSORTIMENT
10 SAVEURS
Assortiments

En savoir plus

MONBANA BOX
Assortiments

En savoir plus

BREVET PROFESSIONNEL BARMAN

Session 2017

SUJET

EPREUVE E2 : TECHNOLOGIE  (épreuve écrite)

Durée: 4 h

Coeff.: 4

| Page 7 /21



http://foodservice.monbana.com/fr/lorangette

DOCUMENT 3

Qu’est-ce que la Cocktail Street 2016 ?

Pourquoi créer un bar quand on peut batir une rue entiére ?

La Cocktail Street, ¢'est toute une rue éphémére, dédiée & la mixologie, qui verra le jour au
rez-de-5eine de la citée de la mode, du 23 au 26 septembre. Une rue de 130 métres de long avec son

marché et ses bars : un dispositif cocktails & food inédit, en partenariat avec le Food Market.

Un espace inédit de dégustation et de convivialité au bord de I'eau, qui rassemblera le meilleur de la
scéne cocktails dans un seul et méme lieu, et invitera & des accords food libres et inspirés, en

provenance du monde entier.

| Be] #» BE » SR 2 & # [4 » =

i

7 BBl I8l 1B Hl f |
A== - gaEa? j B

‘ElIE Em @ EAQESES

L JURA COCKTAIL RAR N ROSEMARY 22. THE BEAST
2. BEEFEATER 12. THE PLRELIC HOUSE 1. PECOPECO
- Eﬂiﬂnﬂfﬂﬂ&- 1 BARFEVER TREE MERES ARTISAMALES 4. PASTELARIA BELEM
4 MENUE . LA MAISOM DU SAKE 5 MY ME
5 AR THEWNOH 5. MARTINI RISERVA SPECIALE 26 LIXIR: MONKEY SHOULDER,
Food - Caliy B ABSOLUT ELYX 5. ClROC ULTEN PREMILM VODIA HENDRICK'S, ZUBROWICA
1 LE REFECTOIRE 7. CcHIDo 2T THE CHIVAS WHISKY LAl
B AUCHEMNTOSHAM T JEAN HWAMNG CARRANT COOKIES . ODNVIN
me_ﬁm 8. WEW COLORS - RMUM T, LA TAVERMNE DE THAD 28, GREEM SPOT SINGLE POT
& 10, TIGER 20, JOMION'S COCONUTS STILL IRISH WHISKEY
. THE BOURDON SHACK 30, MMESOHN & BEER VAN

Chacun des bars proposera une création originale, mais aussi leur version des grands classiques de la mixologie :
un hommage aux origines qui confirme la tendance au retour des premiers cocktails revisités !
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Les 16 partenaires :

« THE -
PUBLIC HOUSE

R i

ADCHENTOSHAN

GREEN SPOT

P

RISERVA
SPECIALE

The Public House — | AUCHENTOSHAN | GREEN SPOT Irish | MARTINI Riserva
Biéres artisanales Whiskey Speciale
THE BOURBON SHACK .

S ciroc QR
New Colors The Bourbon CIROC Ultra La Maison du Saké
Bar & Rhum Shack Premium Vodka

—p— ‘{'
@ BEEFEATER JURA v
JAMEeSON
& BEER
JAMESON & Stout BEEFEATER JURA Cocktail Bar Tiger
Beer Bar a Gin
ABSOLUT ELYX MONC@JLDER
FEVER-TREE
Bar FEVER-TREE ABSOLUT ELYX The CHIVAS MONKEY
Whisky Lab SHOULDER

Bar a Tequila

Source : http://www.cocktailstreet.fr/cocktails. Page consultée le 05/12/2016 a 14h44.
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http://www.cocktailstreet.fr/cocktails

DOCUMENT 4

A
WHISPER

R
DIPLOMATICO

DOORLXS

Whisper Rum

Rum Diplomatico

Rum Doorly’s

X
,A; .

ADM IIRAIL R@DNIEY(

Ron Havana Club

Ron Barcelé

Rum Admiral Rodney

DiCTADOR

RHUM
BOLOGNE

RUUM BIELLEE
;ﬁ

Ron Dictator

Rhum Bologne

Rhum Bielle

I/BDN
BarZancou rt ABUELO ORGANIG CACHAGA
Rhum Barbancourt Ron Abuelo Abelha Cachaca

(ap mm Mmalm

Rum Angostura

Ron Millonario

Rum Captain Morgan
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DOCUMENT 5

DEFINITIONS & IDEES RECUES

e
-
=
=
E
3
©

N'EST PAS AGRICOLE
QUI VEUT 1

Si les rhums ¢laborés avec 100% de pur jus de
canne frais produit dans les dépa.rtements fran-
gais d'outre-mer (Martinique, Guadeloupe,
Guyane et Réunion) sont agricoles, cette pré-
cieuse mention ne peut étre apposée sur ’éti-
quette des autres rhums de pur jus de canne
frais, a l'exception de ceux de I'ile de Madeére
(oui il y a bien quelques producteurs de Rum
agricola da Madeira mais leur production ne
représente que quelques centaines de milliers
de bouteilles). Le rhum de Tahiti, en Polynésie
frangaise, n'y a donc pas le droit, tout comme
ceux de Maurice ou d’Haiti par exemple, car

ils ne font pas partie des régions reconnues par
I'Union Européenne. Aussi, il faut remplir une
autre condition : ne pas étre distille a plus de
90% d’alcool pour que leur taux en substances
volatiles, les fameux éléments non alcools res-
ponsables des arémes, soit égal ou supérieur a
225 Grammes par hectolitre d’alcool pur. Sinon
il devient du rhum léger. Enfin il doit garder
les caractéristiques aromatiques specifiques du
rhum. Attention donc aux fiits trop marquants.
Lerhum agricole de Martinique, aprés deux de-
cennies de bataille, est méme devenu la premiére
AOC d’outre-mer en 1996 et y reste a ce jour la
seule pour un produit issu de l'agriculture. Son
cahier des charges est encore plus exigeant ; il
doit notamment étre distillé a moins de 75% (le
gua.deloupéen Damoiseau peut quant & lui dis-

20 | RUMPORTER DECEMBRE 2013 & SOMMAIRE
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tiller 4 89%). LAOC encadre aussi les aspects
suivants : aire de production, aire de culture de
la canne, variétés des cannes, extraction du jus,
la fermentation, la distillation donc, le stockage
et le vieillissement. Un investissement impor-
tant, des cofits de production plus éleves et des
contréles fréquents, c'est le prix a payer pour
obtenir la méme reconnaissance que le cognac,
l'armagnac et le calvados.

A RETENIR:

Pur jus de canne frais = vesou = fangourin

VOUS AVEZ DIT
TRADITIONNEL 2

On utilise souvent le mot ‘traditionnel’ pour
distinguer les rhums de mélasse ou de sirop des
rhums agricoles. Mais a y regarder de plus pres,
la véritable définition du Thum traditionnel’ ne
distingue pas un rhum sur sa matiére premiére
mais sur sa richesse aromatique. En effet, on
a voulu distinguer les Thums légers’ issus des
multiples colonnes modernes et distillés a plus
de 90% des rhums plus riches distillés dans
les alambics ou colonnes simples, en dessous
de 90% (donc avec plus de 225 grammes par
hectolitre d’alcool pur). Traditionnel désigne
alors legalement (et donc sur les étiquettes) des
rhums issus de systémes de distillation tradi-
tionnels. Ainsi, rhums de mélasse et agricoles
peuvent porter la mention ‘traditionnels’.

VESOU CRU
OU VESOU CUIT,
SIROP ET MELASSE...

Les rhums agricoles n'utilisent que du vesou
cru ou pur jus de canne frais, certains clairins
d'Haiti font de méme tandis que les autres uti-
lisent du vesou cuit. Les rhums de style espa-
gnol utilisent aussi bien des mélasses que des

sirops de canne, ce qui est bien pratique car
ces deux matiéres premiéres se conservent et
permettent donc aux distilleries de fonctionner
toute 'année. En effet, le sirop est la derniére
étape avant la cristallisation du sucre, donc une
matiere trés riche, tandis que la mélasse est le
résidu obtenu aprés cristallisation du sucre,
une sorte de concentré visqueux. Une matiére
premiére assez neutre qui permet aux distille-
ries de créer avec l'aide des levures un grand
nombre d’ar6mes qui seront sélectionnés et
concentres lors de la distillation. Moins la cris-
tallisation sera efficace et plus la mélasse gar-
dera de caractéristiques, comme & Demerara.
Aujourd’hui, on produit également une autre
matiére, extrémement concentré, que l'on ap-
pelle la mélasse high test (HTM), une sorte de
super sirop non cristallisable qui sert 4 la pro-
duction d’alcool neutre aux USA, en Grande-
Bretagne et au Japon mais aussi de rhum a
Porto Rico. Avec 'essor des micros distilleries
aux USA, on trouve méme des rhums élaborés
a partir de sucre brut ou rapadou. Et cest loin
d’étre mauvais !

QUID DIES RHUMS
INDUSTRIELS ET DES RHUMS
DE SUCRERIE 2

On distingue parfois les rhums industriels (donc
non agricoles) des rhums de sucrerie. Les deux
utilisent la méme matiére premiére, la mélasse,
mais dans le cas des rhums de sucrerie, ils sont
distillés par le producteur de sucre tandis que
les distilleries industrielles achétent leurs mé-
lasses aux sucreries. [Mais on néglige souvent
cette distinction en appelant tous les rhums de
meélasse Thums industriels’. Il est vrai que de
nos jours les petites sucreries artisanales sont
bien rares mais il est toujours intéressant de
noter quune sucrerie-distillerie maitrise plus
facilement la qualité et la fraicheur de la mé-
lasse qu'elle utilise pour produire son rhum. B

RUMPORTER DECEMBRE 2013
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BAT EN QUELOUES CHIFFRES

7e %) T
¥
L]

MONDIALE

O CEST LA PART DES RHUMS
DE PUR JUS DE CANNE
O DANS LA PRODUCTION

CE]"tES, la Fr‘ancc et ses rhums da F;CD]ES sont lcader‘s mais d'autr‘es ays l"OClLliSCI'H’ é alemcnt
& pays p &

des rhums a partir de jus de canne frais :

| Haiti (Barbancourt et les clairins) » Maurice et les Seychelles
La Dominique (quoi de plus naturel quancl u La Thailande (par des Frangais)
on est situé entre Guadeloupe et Martinique) w Le Japon
' Les lles Vierges britanniques = Madére
(sur Tortola et depuis plus de 200 ans) » Le Brésil
= Les Etats-Unis (Hawai, Californie et » Madagascar, I'Afrique du Sud et d'autres
bientot Louisiane, Floride...) pays africains...

' La Barbade (St Nicholas Abbey vient de

lancer son rhum blanc !)

22 | RUMPORTER DECEMBRE 2013 & SOMMAIRE
BREVET PROFESSIONNEL BARMAN Session 2017 SUJET
EPREUVE E2: TECHNOLOGIE  (épreuve écrite) Durée : 4 h Coeff. : 4 Pag‘; 113 /




857%
La proportion de Rhum Agricole est de Oen Martinique,

exactement le de Guadeloupe & Marie-Galante
qui produisent donc plus de rhum a partir de mélasse que de jus de canne.
La petite production de la Guyane est a agricole
- . " : 1 ‘y : .
alors que la Réunion est une ile sucriére avec mains de 0 de production agricole.
Tahiti en produit également mais ne communique pas ses chiffres...

cle e 65% ce1a o
Au total, le rhum agricole représente seulement 0 de la production en France.

Production de Rhum Agricole
dans les DOM {en hectolitres d'Alcool Pur)
361 4315 La production frangaise de rhum agricole
s'éléve a quelques 45 Millions de litres a 50%.

Je vous laisse convertir en ti punchs.

24958

Sxlos Les rhums agricoles représentent 45% des
contingents de rhum exportés en Métropole.

B MARTINIQUE GUADELOUPE M REUNION GUYANE

LA MACIE DES AROMES EST DANS LA CONCENTRATION

On trouve au moins :
0,7875 Gramme de Non-Alcool par bouteille dans un Rhum traditionnel & 50%

=0,7 Litre x 50% d'Alcool x 225 Grammes / 100 Litres.
Alors gu'un Rhum léger a 37,5% peut ne contenir que:
0,17 Gramme par bouteille. Soit 5 fois mains !

RUMPORTER DECEMBRE 2013
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ANNEXE 1

ACCOMPAGNEMENT SOLIDE, SEC ET SUCRE - OU SALE ASSOCIE AUX 3
PRODUITS PHARES A METTRE EN VALEUR
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ANNEXE 2

FAMILLE | FAMILLE ’
MARQUE | ORIGINE DE DE COCKTAIL REVISITE VERRERIE
PRODUIT | COCKTAIL
Scotch Nom du cocktail : Monkey
Monkey | - cote Sour Old
hould Ecosse | Blended Sour _ _ _ _ tashi q
Shoulder malt Monkey, jus citron jaune, miel | fashione
d’acacia, blanc d’'oceuf
Fizz
Collins
Cup
Juleps
Cobblers
Coladas
Punches
Rickeys
Toddies
Daisies
Fixes
Crustas
BREVET PROFESSIONNEL BARMAN Session 2017 SUJET
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MARQUE

ORIGINE

FAMILLE
DE
PRODUIT

FAMILLE
DE
COCKTAIL

COCKTAIL REVISITE

VERRERIE

Flips

Old
fashioned

Manhattan

High Balls

CONSOMMABLES NECESSAIRES A LA REALISATION DU « MONKEY SOUR »

POUR LA DUREE DE L'EVENEMENT
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ANNEXE 3

, DEFINITION DES 3 EAUX DE VIE
(ORIGINE, ELABORATION, VARIETE, MARQUE, COCKTAIL CLASSIQUE)
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ANNEXE 4

Frrde &m

/A V\?‘u

. r . #} . “l'
'r B -

el ?}J"ﬁi:!'fl':‘

\ffax

Py

?

COLOMEIE
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Gin

ANNEXE 5

Ecosse
Hendrick’s

41.4% 11 €
Angleterre
Beef eater
London Dry Gin
London Dry Gin

Bombay

London Dry Gin, Sapphire

Broker’'s
London Dry Gin

Bulldog
London Dry Gin

Crémorne
London Dry Gin

The 86 Co.
Ford’s

N°3
London Dry Gin

Plymouth
Gin Original
Navy Strongth

Sipsmith
London Dry Gin

Tanquerey
London Dry Gin
Ten

Old Tom
Rangpur

40% 7 €
24 45% 9 €

40% 11 €

47% 11 €

40% 8 €

40% 8 €

45% 9 €

46% 12 €

41.2% 8 €
57% 10 €

41.6% 12 €

43.1% 8 €
47.3% 11 €
47.3% 9 €
41.3% 11 €

France
Diplome

44% 9 €
Citadelle

44% 8 €
Solera Reserve

Gin de Christian Drouin

Generous

G'Vine
Floraison
Nouaison

Hayman's
Old Tom Gin

Allemagne
Monkey 47

Gin del Professor

Madame
Monsieur

Genever

Hollande
Bols
Century Genever

44% 11 €

42% 9 €

44% 11 €

40% 11 €
43.9% 12 €

40% 11 €

47% 15 €

42.9% 12 €
43.7% 12 €

Prix net, service compris - Tous nos alcools sont servis sur une base de 50 ml et nos apéritifs sur une base de 60 ml.
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ANNEXE 6

6 ACTIONS COMMERCIALES BASEES SUR INTERNET ET LES RESEAUX SOCIAUX
QUI VOUS PERMETTRONT DE FAIRE GRIMPER VOTRE E-REPUTATION
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