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Ce dossier comprend 9 pages numérotées de DRess 1/9 à DRess 9/9. 
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EXTRAIT DU PLAN ARCHITECTURAL DU MAGASIN : CF FRUITS ET LÉGUMES 
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PLANS ISOMÉTRIQUE DE LA CHAMBRE FROIDE FRUITS & LÉGUMES 
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DÉTAILS DU MONTAGE DE LA TUYAUTERIE  

DE LA CHAMBRE FROIDE FRUITS & LÉGUMES 
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VUE EN PLAN ET DÉTAILS DE LA CHAMBRE FROIDE FRUITS & LÉGUMES 
 

 
 
 
 
 

 
 

9.1 m 3.5 m 
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EXTRAIT DU CCTP 

 
Dossier d’étude pour réaliser la fourniture et la pose de l’évaporateur et de son réseau dans  

la chambre froide des fruits et légumes. 

 

 

Raccordement de la tuyauterie Temps prévu : 

Depuis la vanne d’isolement jusqu'à l’entrée évaporateur. 
Depuis la sortie évaporateur jusqu'à la vanne d’isolement. 

7 heures 

Estimation des longueurs de cuivre en 5/8 : 10 mètres 

Estimation des longueurs de cuivre en ½ : 2.5 mètres 

Estimation des longueurs de cuivre en 1’’1/8 : 2.5 mètres 

Estimation des longueurs de cuivre en 1’’3/8 : 10 mètres 

 

Raccordement du détendeur et accessoire Temps prévu : 

Détendeur Danfoss thermostatique à égalisation externe type TES2N  
et la buse N°3 

1 heure 

 

Pose du calorifuge Temps prévu : 

Type armaflex de différents diamètres en fonction des tuyauteries. 
Épaisseur 9 mm et en 2 de longueur. 

2 heures 

 

Réalisation des connexions électriques Temps prévu : 

Pose du câble depuis l’évaporateur jusqu’à la boite de dérivation située 
dans le couloir. 

2 heures 

 

Réalisation des écoulements de condensats Temps prévu : 

En PVC, depuis l’évaporateur jusqu'à la canalisation d’eaux usées  
à l’extérieure de la chambre froide. 

2 heures 

 

Pose de l’évaporateur Temps prévu : 

Pose des tiges filetées au plafond et fixation de l’évaporateur.  
Prévoir deux techniciens pour les problèmes de manutentions. 

À deux personnes 
1 heure 
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Phase de réalisation du chantier.

Planning type "Gantt" 

Suivi de l'avancement des travaux

Montage de la centrale de production frigorifique positive

Montage de la centrale de production frigorifique négative

Montage du réseau de tube cuivre à température  positive FR1

Montage du réseau de tube cuivre à température  positive FR2

Montage du réseau de tube cuivre à température positive FR3

Montage du réseau de tube cuivre à température négative FR4

Montage du réseau de tube cuivre à température négative FR5

Montage de la chambre froide poissons et son réseau

Montage de la chambre froide carcasse et son réseau

Montage de la chambre froide couloir entrepôts et son réseau

Montage de la chambre froide surgelés et son réseau  

Montage de la chambre froide fromage coupe et son réseau

Montage de la chambre froide expédition et son réseau

Montage de la chambre froide laboratoire charcuterie et son réseau

Montage de la chambre froide réserve et son réseau

Montage de la chambre froide patisserie  et son réseau

Montage de la chambre froide laboratoire patisserie et son réseau

Montage de la chambre froide laboratoire boulangerie et son réseau

Montage de la chambre froide fruits et légumes et son réseau

Montage de la chambre froide drive et son réseau

Montage des gondoles traiteur/charcuterie

Montage des gondoles laitages

Montage des gondoles ultra frais

Montage des gondoles viande/volaille

Mise en service de l'ensemble.

Réception de chantier

8h00 - 12h00

13h30 - 17h30

Semaine 28 Semaine 29 Semaine 30

8h00 - 12h00

13h30 - 17h30

8h00 - 12h00

13h30 - 17h30

8h00 - 12h00

13h30 - 17h30

Semaine 31

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Lundi Mardi Mercredi Jeudi VendrediJeudi Vendredi Lundi Mardi Mercredi
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PRIX DE REVIENT HORAIRE (ENQUÊTE RPF N°1044) 

 
 

 
 

Formulaire 

Coût de la main-d’œuvre =  
Prix de vente horaire x nombre d’heures prévues pour la réalisation du chantier 

Prix de vente HT = Coût de la main-d’œuvre + prix total de vente des fournitures 

Prix de vente TTC = Prix de vente HT x TVA à 20 % 
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EXTRAIT DES RECOMMANDATIONS CONSTRUCTEUR ÉVAPORATEUR CAN 3367 
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