
NOTE D’INFORMATION 

CAP POISSONNIER 

BEP ALIMENTATION OPTION POISSONNIER 

Epreuve EP 1 du domaine professionnel : pratique professionnelle 

a) Cette épreuve à pour but de vérifier trois domaines de Capacité du candidat : Une navette entre le magasin et le C.F.A.~ sera organisé par le Centre pour faciliter le déroulement des épreuves 

“Bien acheter, Bien préparer ou transformer, Bien vendre” 

La durée totale de l’épreuve est de Jh30, (durée identique pour les candidats au CAP H/OU au BEP) 
D) Particioation aux Jury : Les membres du Jury devront se présenter 30 minutes avant le début des épreuves. Ils devront 
prendre connaissance des contenus des épreuves et des documenrs d’évaluation et de notation qui leur sont destinés. 

Les points affectés à cette épreuve sont les suivants : 200 points pour le CAP 
120 points pour le BEP 

A la fin des opérations, ils procéderont à une harmonisation au Centre d’Examen des notes attribuées avec le responsable 
techniques de l’examen désigné par Monsieur l’Inspecteur d’Académie. 

Remarque : pour le seul BEP une moyenne infërieure à 10 (- de 60 points) à cette épreuve est éliminatoire pour 
l’ensemble du domaine professionnel. 

L’ensemble des grilles devra étre remis par le responsable technique au secrétariat de l’examen à la fin de chaque 
harmonisation. 

Remarque : Pour des raisons pratiques les notations à cette épreuve seront réalisées pour les candidats au BEP à partir 
des barèmes du CAP, le total des points obtenus sera affecté du coeffkient 0,6 pour obtenir la note du candidat au BEP 

b) Définition des épreuves, Conditions de réalisation, Evaluation 

CONDITIONS DE REALISATION DESCRPTION DE L’EPREUVE 

I. p 

EVALUATION 

C)V: 

Appel au Centre d’examen des candidats à 8h30 - remise aux candidats des numéros d’ordre 

&& : 9hOO - 13hO0 : Bien acheter - Bien vendre 

Après midi : Appel au centre des candidats à 13h4S 
14hOO - 17h30 : Bien transformer (transformation à CIU, productions culinaires) 

Remarque : Les opérations de reconnaissance (Bien acheter) auront bieu dans un magasin mis àdisposition par un 
professionnel leur durée est de 30 minutes. Celle de vente directement au Centre d’examen pour une durée de 15 minutes. 
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