SUJET N° 1

Travail pratique a réaliser :

Apres la distribution des repas, vous devez eﬁ‘ectuer le bionettoyage de la

banque de self des préparations froides et I'entretien du sol environnant.

Travail écrit :

Les detergents sont utilisés dans de nombreuses opérations de nettoyage.

1 — Donnez 3 propriétés d'un produit détergent.

2 — Citez 5 points & respecter pour une utilisation correcte d'un produit

détergent.

3 - A lissue du nettoyage de la banque de self, que regardez vous afin de

vérifier la qualité du travail réalisé.
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SUJET N° 2

Travail pratique a réaliser :

Vous devez effectuer I'entretien d'une portion de réfectoire (tables, chaises
et la portion de sol attenant) aprés le repas de midi.

Travail écrit :

Etablissez le protocole d'entretien pour le travail ci-dessus en donnant le

matériel et les produits correspondants.
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SUJET N° 3

Travail pratique a réaliser :

Apres la distribution des repas sur la bande de self, vous devez réaliser le
bionettoyage des bains marie, le bionettoyage des secteurs neutres et
I'entretien du sol environnant.

Travail écrit :
1 — Citez la définition du bionettoyage.
2 - Citez un procédé de vérification de l'efficacité du bionettoyage.

3 — Lister les différentes salissures que I'on peut rencontrer dans un bain
marie.

4 — Pour chaque type de salissure citée ci-dessus, proposer un mode
d'élimination.
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