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Question 1 ANATOMIE 12 points 

1. Le bulot 

1. CLASSIFICATION DU BULOT : 

+ EMBRANCHEMENT (CLASSE) : . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (1 POINT) 

+ FAMILLE: . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (1 POINT) 

+ CITER UNE AUTRE ESPECE DE LA MEME CLASSE : 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . (0.5 POINT) 

+ QUELLE EST LA CARACTERISTIQUE DE CET EMBRANCHEMENT ? 

(1 POINT) 

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 
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ANATOMIE DU BULOT 

+ PLACER SUR LE SCHEMA LES CRITERES SUIVANTS : (4 POINTS) 
GLANDES DIGESTIVES - CCEUR-BRANCHIES - ANUS - ESTOMAC - 
GONADES - REINS - BOUCHE 

+ QU’EST-CE- QUE LA RADULA ? (0.5 POINT) 

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 

+ TRACER AU STYLO LE TRAJET DU TUBE DIGESTIF DU BULOT (1 POINT) 

Examen : BEP - CAP 

Spécialités : 
BEP Alimentation option Poissonnier 

Session 2003 SUJET 
Epreuve : 

EP2 Technologie professionnelle 

Cap Poissonnier 
Temps alloué : lh00 Coefficient : 2 Document 2/11 



II. Le poisson 

A) IL EXISTE 2 SORTES DE NAGEOIRES CAUDALES : 

D’APRES CHAQUE SCHEMA IDENTIFIER LEUR NOM ET EXPLIQUER LEURS 
CARACTERISTIQUES. (3 POINTS) 

l . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ............................... 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..*.................................................................................................................. 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..*........*............................................................................... 

0 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ............................... 

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
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Question 2 8 points 

CLASSIFICATION 

Compléter le tableau 

1. DANS LA PREMIERE COLONNE, PLACER LES ESPECES SUIVANTES DANS 
LA CASE CORRESPONDANTE : 

BARBUE, RAIE, GRENOUILLE, MAQUEREAU, HOMARD, 
GRENADIER, ANCHOIS, OURSIN (4 POINTS) 

& DANS LA DEUXIEME COLONNE, INDIQUER UNE AUTRE ESPECE DE 
VOTRE CHOIX CORRESPONDANT A LA CLASSIFICATION : 

(4POINTS) 

CLASSIFICATION N 1 COLONNE 

CRUSTACES 

PERCIFORME : 
SCOMEMDES 

PLEURONECTIFORMES 

SELACIENS 

BATRACIENS 

CLUPEIDES 

GADIDEFORMES 

ECHINIDES 
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Question 3 7 points 

BAREMEEUROPEENDECOTATIONDEFRAICHEURDESPOISSONSBLEUS. 

Dans la catégorie de fraîcheur A, répondre par vrai ou faux aux critères proposés. 

Peau Pigmentée vive, couleurs Vrai : 0 Faux 0 

vives, brillantes et 

iridescentes. Nette différence 

entre surface dorsale et 

ventrale. 

Mucus cutané 

Oeil 

Légèrement trouble Vrai : 0 Faux 0 

Convexe et légèrement Vrai : 0 Faux 0 

af%issé. Pupille foncée, 

cornée légèrement 

opalescente. 

Branchies S’épaississant, se décolorant. Vrai : 0 Faux CI 

Mucus opaque. 

Consistance de la chair Très ferme, rigide. Vrai : 0 Faux Cl 

Opercules Argentés, légèrement teintés Vrai : 0 Faux 0 

de rouge et de brun. 

Odeur des branchies Absence d’odeur ou d’odeur Vrai : 0 Faux Cl 

d’algue marine. Odeur neutre. 
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Question 4 - Zones de pêches. 3 points 

1 
HI 
1 
1 
1 FI 8 
,/ ?+ 

i 
4 
I 
J 

Nommer les zones de pêche suivantes : 

l Zone FAO no 27 : 
l Zone FAO no 37 : 
l ZoneFAOn” : 
l ZoneFAOn’ : 
l ZoneFAOn” : 
l Zone FAO no 47 : 
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Question 5 Les techniques de pêches. 6 points 

+ D’APRES LES ILLUSTRATIONS CI-DESSOUS TROUVER LES NOMS DES 
DIFFERENTES TECHNIQUES DE PECHES. 

. . 

/1 3 . 

.d 

.l 3 

I’ 
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Question 6 La filière maritime 6 points 

a) A l’aide des différents éléments suivants retracer la filière (2 points) 

Criée -grandes surfaces - mareyeurs - plate-forme- transformateurs - grossistes 
- poissonneries -ménages - importateurs 
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b) Définir les mots suivants : (2 points> 

l Transformateurs : 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ............................... 

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 

rn Mareyeurs : 

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 

....................................................................................................................................................... 
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