SUJET N°2

Aujourd'hui, aprés avoir pris connaissance du menu, vous devez effectuer les

activités suivantes :

- Mettre en service les banques du self-service pour les plats chauds :
+ Plats protidiques (viandes, poissons, ceufs...)
+ Plats d'accompagnement (féculents, légumes cuits)
+ Sauces {éventuellement).

- Metire en service le matériel de maintien au chaud des assiettes.

- Assurer la distribution des plats chauds : préparer les assiettes face a l'usager,

en fonction de sa commande et en respectant les consignes de dressage.

- Veiller au réapprovisionnement des banques du self-service en plats chauds.

Respecter les régles d’hygiéne et de sécurité en vigueur pour ces activités.
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au client.




