SUJET N° 1

Travail pratique a réaliser :

Aprés la production, vous devez effectuer le bionettoyage d’une zone de ia
cuisine et I'entretien du sol environnant.

Cette zone est déterminée par le jury. Elle peut étre :
- La zone légumerie.
- Le poste de plonge.
- Une armoire frigorifique.
- Des plans de travail en acier inoxydable.
- La zone de cuisson

Des questions orales portant sur les savoirs associés vous seront posées par le
jury a l'issue de la réalisation.
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SUJET N° 2

Travail pratique a réaliser :

Aprés la distribution des repas, vous devez effectuer le bionettoyage de la

bangue de self des préparations froides et 'entretien du sol environnant.

Des questions orales portant sur les savoirs associés vous seront posees par le

jury a l'issue de la réalisation.
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SUJET N° 3

Travail pratique a réaliser :

Vous devez effectuer I'entretien d'une portion de réfectoire (tables, chaises
et la portion de sol attenant) aprés le repas de midi.

Des questions orales portant sur les savoirs associés vous seront posées par le

jury a l'issue de la réalisation.
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SUJET N° 4

Travail pratique a réaliser :

Aprés la distribution des repas sur la bande de self, vous devez réaliser le
bionettoyage des bains marie, le bionettoyage des secteurs neutres et

I'entretien du sol envirohnant.

Des questions orales portant sur les savoirs associés vous seront posées par le

jury a l'issue de la réalisation.
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