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RENDRE LES FEUILLES AGRAFEES A LA COPIE D'EXAMEN

Question n’ 1 Citer deux sauces réalisées a partir d'un fumet de poisson.
(2 points)

Question n®° 2 Donner la recette de la pate a brioche a partir de 0,500 kg de farine.
(sans donner la progression de travail) (3 points)

- 0,500 kg de farine

Question n®° 3 Etablir la recette des différents constituants des gnocchis a la

parisienne pour 15 & 18 personnes. (sans donner la progression de
travail)

(5 points}

Dénomination et recette du :

— 1% constituant — 2™ constituant ~» 3% constituant
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Question n° 4 Compléter le tableau :
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(3 points)

----------------------

Fumet de poisson

Velouté de veau

- Os et parures de
veau

- Carottes
- Qignons

- Blancs de
poireaux

- Bouquet garni

- Céleri

- Eau

- Assaisonnement

Question n° 5 Entourer la bonne réponse -

Abattis et carcasses
de volaille >colorés
au four

Carottes
Oignons
Tomates

Ail

Bouquet garni
Eau
Assaisonnement

Echalotes
Oignons
Carottes

Parures de
champignons

Bouguet garni
Eau

---------------------

Assaisonnement

.....................

.....................

Assaisonnement

Un friand est composé d'une pate feuilletée
Les poivrons entrent dans la composition de la salade nigoise
La sauce Mornay est composée de créme fraiche

La vinaigrette est une sauce émulsionnée stable

La sauce tartare est réalisée a partir d’'une mayonnaise

La bechamel est composée de jaunes d'ceufs
il W'y a pas de semoule dans la composition des gnocchis a la romaine

Les timbales de fruits de mer sont composées de feuilletage

Question n° 6 Citer deux hors d'ceuvres a base de :

» Légumes:

» Pate feuilletée :

» Produits divers :

(hors feuilletage et légumes)

(4 points)
Vrai Fauix
Vrai Faux
Vrai Faux
Vrai Faux
Vrai Faux
Vrai Faux
Vrai Faux
Vrai Faux

(3 points)




