SESSION 2005
MENTION COMPLEMENTAIRE AIDE A DOMICILE

CONSIGNES AUX CORRECTEURS DES EPREUVES E1 et E2

Epreuve E1 Gestion et réalisation des activités de la vie quotidienne
Dure 3 heures, coefficient 3

Un seul sujet par demi-journée
En début d’épreuve, pour la partie « Entretien et hygiéne du cadre de vie »,
les correcteurs font tirer au sort Pactivité a réaliser par le candidat parmi celies
proposées sur le sujet.
En fonction de la configuration des locaux du centre d'examen et de la
disponibilité des matériels d'entretien, il n'est pas exclut qu'une des taches
proposées dans le sujet ne soit pas retenue. De méme, il est possibie que
deux candidats réalisent des taches identiques (exemple : proposition lors du
tirage au sort de deux fois 'activité « entretien d'une porte peinte »).
L es correcteurs doivent demander au candidat, au cours de I'épreuve ou a
lissue de 'épreuve, de justifier ses activités. Cette justification prend
obligatoirement appui sur les savoirs associés liés a cette épreuve :

« S3 techniques de services a l'usager a domicile

¢ S4 technologies du logement
La notation s’effectue avec la grille prévue pour cetie épreuve
It ne doit pas étre donné au candidat un ordre pour la réalisation des activités
a réaliser. Le candidat gére son temps sur la durée de I'épreuve.

Epreuve E2 Accompagnement et aide & la personne dans les activités de la vie
quotidienne et dans le maintien de 'autonomie
Durée 3 heures, coefficient 3

Un seul sujet par demi-journéee

- La premiére heure de I'épreuve est consacree a la partie écrite sur la

connaissance des publics et fa physiopathologie. Les copies sont ramassées
a llissue de cette heure afin qu'il n'y ait pas de communication possible lors de
la partie pratique. Cette partie écrite est corrigée a fa fin de I'épreuve.

Les correcteurs doivent demander au candidat, au cours de I'épreuve ou a
I'issue de I'épreuve, de justifier ses activités et d’en envisager eventuellement
I'adaptation dans le contexte du domicile. Cette justification prend appui sur
les savoirs associés lies a cette épreuve.

l.a notation s’effectue avec la grille prévue pour cette épreuve

Il ne doit pas étre donné au candidat un ordre pour la réalisation des activités
a réaliser. Le candidat gére son temps sur la durée de I'épreuve.



MATIERE D’CEUVRE A FOURNIR PAR LE
CENTRE D’EXAMEN SUJET N°1

PARTIE LOCAL MO A PREVOIR QTE
Préparations culinaires Cuisine + tout le farine | 150 g + quantité
matériel de cuisine plat secondaire
{plats, fouets, Margarine | 50 g
couteaux, Eau | a disposition
casseroles, Sel, poivre, muscade | & disposition
poéies...) GEufs|2+3oud
Livres de cuisine, Créme fraiche | 2 dl
moule a tarte de Lardons fumés [ 100 g
diam 20 cm - Lait [ a disposition
Gants & usage Gruyere rape |50 g
unique Pommes |4
Huile | & disposition
Sucre (200 g
Sucre vanilié | 1 sachet
Papier cuisson
Papier aluminium
Linge : Fer, table & Torchons propres a repasser |3
repasser, matériel Chemise propre a repasser | 1
de couture & main, | Tee-shirts {dont 1 décousu a 2
eau déminéralisée | remettre en état avec fil de couleur
machine a coudre | adapté)
Entretien d’équipements et Matériels et produits usuels de
! ou de locaux {tirage au nettoyage, entretien et désinfection
sort) des équipements des jocaux
SUJETA Poubelle sale, eau de javel et
désinfectant
SUJETB Fer a repasser, vinaigre, détartrant fer
a repasser, produit pour nettoyer la
semelle
SUJET C Porte peinte sale + produits et
matériel de nettoyage
SUJETD Vitre sale de cuisine, produits & vitres,
raclette, mouilleur
SUJETE Tapis de sol taché + produit
détachant, aspirateur a poussiéres
COUTMO:5¢€
Groupement académique Est Session 2005 MO
MC AIDE A DOMICILE
Epreuve E1 Gestion et réalisation des activités de la . . .
vie quotidienne SUJET 1 Durée : 3h00 Coef. : 3 feuille 1/1




MATIERE D’CEUVRE A FOURNIR PAR LE
CENTRE D’EXAMEN DU SUJET N°2

Matiére d’ceuvre par candidat

PARTIE LOCAL MO A PREVOIR QTE
Préparations culinaires Cuisine + tout le Pommes de terre | 0,4 kg
matériel de cuisine Lait UHT 1/2 écrémé {051
{plats, fouets, (Eufs | 1 + dessert
couieaux, Creme fraiche | 0,004 |
casseroles, Muscade
poéles...) Sel — poivre | & disposition
Livres de cuisine, Emmental rape { 0,030 kg
moule & farte de Beurre doux ou Margarine | 0,010 + pour dessert
diam 20 cm - Yaourt nature { 1 pot
Ganis & usage Citron {1
unigue Cerises sirop | 1/4 boite
Ananas | 1/4 boite
Pommes |1

Oranges | 1/2
Bananes | 1/2
Sucre en poudre [ 200 g
Sucre vanillé | 1 sachet
Farine | 0,200 kg
Huile de tournesol
Levure chimique | 1 sachet

Linge : Fer, table & bouton 4 trous | 1
repasser, matériel bouton 2 trous | 1
de couture a main, bobine de fil blanc | 1
eau déminéralisée | chemise & repasser avec bouton {1
manquant
Entretien d'équipements et Matériels et produits usuels de
!/ ou de locaux {tirage au nettoyage, entretien et
sort) desinfection des équipements
des locaux
SUJET A 1 four micro-ondes sale
SUJETB 1 réfrigérateur sale a netioyer
SWETC 1 placard de cuisine & nettoyer
SUJETD Balai + détergent + 1 chariot
Faubert + 1 sol de cuisine sale
SUJETE Vitre sale, produit a vitre, raclette,
mouilleur.
COUT 3 €
Groupement académique Est Session 2005 MO

MC AIDE A DOMICILE

Epreuve E1 Gestion et réalisation des activités de la L . .
vie quotidienne SUJET 2 Durée : 3h00 Coef.: 3 | feuille 1/1
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