N° du CANDIDAT :

CRITERES OBSERVATIONS EVALUATION
B B I Ti
Qualite.des documents (écriture,
présentation) 7
Respect du vocabuiaire culinaire
et des informations.
Prévision des besoins en
matiéres premiéres {grammages,
proportions).
Rédaction des techniques de
base relative & une fiche
technique.
Rédaction de fa fiche
d'organisation du travail
(cohérence et enchainement des
taches dans le temps).
X
3 2 1 0
115 TOTAL
TOTAL / 15x 4 NOTE { 20 en points entiers ou demi-points

ECHELLE D'EVALUATION

1B Supérieur aux exigences
B Conforme aux exigences
I Maitrise insuffisante

Tl Aucune maitrise

Noms — Prénoms et émargement du jury :

Groupement académique Est

Session 2005

GRILLE EVALUATION

C.A.P. CUISINE

Epreuve : EP1 — Approvisionnement et organisation Durée: Th 00 | Coef.: 2
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