CONSIGNES AU CANDIDAT

+ Déroulement de I'épreuve :

'9h 15411 h00: - Mise en place du rang {1 x 4 mise en place banquet)

(1 x 2 mise en place a la carte)
- Mise en place de la console

- Préparation d'office ou décoration florale {selon le sujet)
- Argumentation commerciale au moyen de la carte fictive.

11 h 00 a 12 h 00 : - Déjeuner du candidat

12h 00414 h 15 : - Service clientéle

Précisions utiles :
- Les menus seront annoncés oralement aux clients.
- Il n'y aura pas de service d'apéritif lors du service client.
- Prendre connaissance de la carte des vins du centre d'examen,
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