H E N RI RO U SS EAU dit « le douanier Rousseau » -1844—191.0 ,

Peintre portraitiste, paysagiste néo-impressionniste, ie premierd &tre qualifié de peintre naif.

CONTEXTE
L.e musée d’'Orsay et le musée du Louvre rendent hommage & I’amste en orgamsant
Fexposition itinérante « exotisme selon le douanier Rousseau ». :

- DEMANDE :
. Pour 'inauguration de I'exposition, le musée d'Orsay organise une receptlon pour
Iaquelle on vous demande de réaliser deux propositions de dressage d'assiette de
.mise en bouche, illustrant :
» -l'univers vegetal stylisé et répétitif de lartiste,
-sa maniere d’utiliser les contrastes de couleur.
CONTRAINTES '
On vous demande de proposer I'association d'au minimum 3 produits différents de
- votre choix pour chaque proposition :
glace, pate d'amande, coulis de fruuts fruits confits, chips de frwts ou
“fruits frais, , sucre tiré {rubans, fleurs...), caramel, gateaux...
Sous chacun des projets, notez les composants utilises.

PREMIERE PROPOSITION
- On vous demande de réaliser une mrse en bouche inspirée de Punivers vegétal de

Rousseau (formes, couleurs et rythmes de composition)

Principe de composition utilisé : la dissymeétrie.

DEUXIEME PROPOSITION:

'On vous demande de réaliser cette deuxiéme mise en bouche en vous inspirant du
monde végétal stylisé et répétitif de Rousseau. Utilisez un camaleu de vert
avec une tonique complémentaire.
- Vous devez choisir les éléments végétaux afin de réaliser un contraste de
'formes

Mlse en couleur : aux crayons de couleur.
- Calque autorisé. - :

. CRITERES D’EVALUATION
Evocation de 'univers végétal de l'artiste
- Pertinence des éléments (produits) choisis {annotations)
'Respect des harmonies colorées demandées
* Qualité de la composition
‘Qualité de I'exécution
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Le réve, 1910

Huile sur toile

New York, MOMA

Donation N.A. Rockfeller, 1954
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S e : A
Négre atfaqué par un jaguar, 1910
Huile sur tofle,

Moscou, Musée Pouchkine

" Pa ysage exdti&ue, 1910
Richmond, The Virginia Museum of Fine Arts
Collection Mr et Mrs Paul Melion ’
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2 propositions de
mise en bouche :

Premiére proposition :

.............................

.............................
.............................
.............................

Deuxiéme
Proposition :

............................
............................
............................
............................
............................
............................

............................

* JCakpes RéL TIT- Fagier RELTIE
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