CORRIGE

Ces éléments de correction n’ont gua’une valeur
indicative. IIs ne peuvent em aucun cas engager la
responsabilité des autorités académiques, chaque jury
est souverain.



1 - ANATGMIE

a) Citer les os qui composant [e membre postérisur (artizre). {3 points : 6 x 0,5)

05

¥ Coxal
= Fémur
# Roftule
* Tibia
# Tarse

# Galfcanéum

b) Que signifie la codification du quartier suivant : (1,5 point)

¥ BCUH : Beauf cuisse avere hanche.

2 - Comptéter le tableau des différentes familles.
(5,5 points : 0,5 x 11)

famille )
Bovins Quins porcing Caprins
t},fp& :
Méale TAUREAU Balier Verrat ROUC
Vache et/ou .
Chévre
Femaelle génisse Brebis TRUIE
Neutra Boeuf Mouton Parc
. Chevreall ol
Patit Veau AGNEAL Porcefet Cabri
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3 - Citer les différentes parfies de l'estomac d'un bovin. (2,5 points : 0,5 x 5)
n°f : Panse
n° 2 : Caifletfe
n* 3 : Bonnet
n° 4 : Feuilfot

n*5 ; Oesophage

4 - Donner Ia composition chimique de 100 g de muscle rouge. {2 points ; 0,5 x 4)

COMPOSANT GRAMMAGE ou %
Eau 65470qg
Protéines 184204
Lipides Galoy
Sels minéraux
+ vitamines 1%
+ oligo &léments

5 - Enumeérear 3 lieux d'obsarvation permettant d'apprécier I'Age d'une carcasse Bovine,
{1,5 point : 0,5 x 3)

» Cartifages des apophyses épineuses des vertébres dorsales.
¥ Cartilages de profongement du scapufum.
¥ Cartilage de la symphyse ischio-pubienne.

A Vappréciation du fury.

CAP PREPARATEUR EN PRODUITS CARNES OPTION BOUCHER SESSION 20086
Epreuve : EP2 TECHNOLOGIE PROFESSIONNELLE CORRIGE Page 2/3



& - Citer les différents tissus adipeux (graisses) d'une carcasse et donner un exemple pour
chacun d’eux : {4 points : 0,5 x 8}

TISSUS ADIPELIX EXEMPLE
Inter-musculaire Entre les muscles
Intra-musculaire Persillé
Interne Graisse de rognon
De couverture ' Sous fa peau a la périphérie du corps
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