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Bon de livraison

Nom client : M. FERRIE

Adresse : 7 rue des écluses

Tel: 01-01-01-01-01

Code : BZX45

Etage : 1°" gauche

Porte : 110

Heure : 9HO0

Dénomination commerciale : Le mini four Moulinex A+B+C 350
Réf. Type : 824

Couleur: Blanc

NOUS VOUS REMERCIONS DE BIEN VOULOIR LIAE ATTENTIVEMENT LES
' PAGES QUI SUIVENT POUR VQUS PERMETTRE DE TIRER LE MEILLEURPARTI
DE VOTRE FOUR MOULINEX, %

¢ Le four que vous venez d'acquéiir est un appareil posable, il peut atre égajemam accr\ 8. au mur de votre cuisine.

® Vous pouvez vous procurer laccessolre SUPPORT MURAL (5.506. 440) au .-és\dg volre. raVendeur habituel, ou du cenire
d'enirellen agréé MOULINEX le plus prache de volre domicile (volr liste ]olnte surle ﬁaﬂrhc‘al de garantia).

® Ca four et congu pour ne pas endommager en tonctionnemeni normal un plan de 1ravai| supponanl une lempérature de 90°C,
® Cet apparell n'est pas encastrable.
® En aucun cas, vous ne devez e placer dans une nicha ou dans un meubie N\

® Veillaz a ¢e gu'aucun accessoire r'obsirue les ouies d'asdration haulgs ot bassesdga fapparell. Ne posez pas, par example,
un lorchon sur la dessus ou conlre Ye four, Nous vous dé-ounsenl[ons égalafnem poser una assistie ou un plat sur ia four
en fonctfonnement.

TRES mpom-m‘r

Afin da né pas panurber le bon fonctiecnnement du lhe}mosmt 1l est déconsellts de tapisser Pintérieur
du four de feulltes d'aluminium. Vous risquez Iﬁdélérloraﬂon de I'appareil.

Lo branchement de 'appareil sur un secteur qut
ne correspond pas & la tension indiquée sur
'appareil annule Ia garantie.

Pour une bonne sécurlté, cet appareil doit ndcessal-
assurez- rement &tre branché sur une PRISE DE COURANT
vous épja Tintensltd indlquée AVEC TERRE.

sur le comptaur électrique est
dauy m\aJns 10 A

=

1700 W

Lavez et essuyez solgneusement toua (es accessolres,
1l est: Indlspensable que - Ia

tarre corresponde auk normes.’ Falles fonctlonner l'apparell B vide porte entrouverte,
| éloctriquas en fonction four, thermostat auv maximum pendant

Eviléz toute Installallon nan 15 minutes pour élimlner Todeur de “neuf’,
conforme L o

FOUR A GOHVECTION FORCEE CTG 300+ CTA 320 CTA330-A+ 8 C250

{Chaleur touimania) - :

-montdedat?sSC . . . 0,20 kWh .20 kwh

- maintlen pandent 1 haure 4175°C . 9,70 kWh 0.60 kWh -

Total — 0,90 kWh . ©,80 kWh

FOUR A CONVECTION NATURELLE A+ B C350

- montéa A 200 4C . 016 kWh

= malntien pendant 1 heure 4 200 “C —————ae ‘045 kwh

0,60 kWh
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entretien

Avant tout nelloyage, débranchez le four.

ﬁCAnnossenlE ET. ACCEBSOIHES

__Passaz'u éponge himide el savonneuse sur la car-
-rosgerle ; et ‘aasuyez-la’ soigneusemant. Ce simple
i tlggags sa fait plus lacilement lorsque le four es!

ezlampouie remplacez -la.
_ ntez la hublot.
: Réf&renoe Iampe sphér]qua four 300°c claire E 14
15 W 220!230 V.

serwce aprés vente

INTERIEUR AUTONETTOYANT

L'autonetioyant s8 salure normalement & l'usage el.
d'autant plus vite qus les cuissons saront grasses el,

les proections importanies. .

Afin de préserver. la.durée’ o Tefficacs des plaquas_
auvtoneltoyantes, nous vous conseillons dés Fappan-

tion des laches de graisses el des dégagements de

fumée qui en résullent d'enlgver lo'gros do [a graisse,

ou du prodult qui a-débordé avec une épenge mouillée

d'eau chaude savonnsuse, puis da faire fonclionner le’

four 30 minutes thermostat.en: sltlon maximum. -

Tampons ou éponges métallig

a proscnre

“poudre a rsaurer,.
produits spaclaux pour (e nsnoyage das FOURS sonl,

EZl

BEP : ICEE 51 25507 Dossier technique { SESSION 2009 EP2 / Analyse des matériels



824 2 81 FOUR A+B+C 350
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B24-2 81 FOUR A+B4+C 350
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ERICIEL

' 824 281 FOUR A+B+C 350

SCHEMA DE PRINCPE
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Position du Etat des contacts Minuterie
Sélecteur mode TH1 S1

de cuisson 1 2 4 5 6 M1 M2
Arret 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Traditionnel 0 0 1 1 0 0 1 1 1 1
Grill 1 1 0 0 0 0 1 1 1 1
Chaleur tournante 0 0 0 0 1 1 1 1 1 1

Chronogramme de la régulation de la température de cuisson « traditionnelle »
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