TABLEAU DE STRATEGIE

Technologie de Services

N° Question Savoirs associés Limites de connaissances Points
La structure d’une brigade ou d’une
1 2.2.1. Le personnel, les locaux | équipe en fonction de I’organisation de 4 points
I’entreprise
2.6.2. Les banquets, lunchs, .La deﬁnltlon des dlffer?ntes ‘
2 . . manifestations pouvant se dérouler au 4 points
cocktails, buffets, séminaires
restaurant )
Les principales opérations mises en
3 2.7.2. Les vinifications ceuvre dans les diverses méthodes de 5 points
viniﬁca;tfon
2.7.5. Les autres boissons Les familles de produr[s eaux de vie, .
10 . 6 points
alcoolisées apéritifs, hqueurs cidres, crémes, biéres
11 2.3. Les produits : L’ enumeratlbn taractenanues et 6 points
Fromages A.O.C. OTigInes des pmdmts les plus courants p
3.3. La communication A
12 professionnelle et Lfargumentalre de vente 5 points
commerciale -
N° Question Savoirs associés - Points
1.4.1. Les locaux et secteurs L mumeratlon et 'utilisation des
de zones de travail prineipaux locaux ou secteurs de travail .
4 6,5 points
1.5.1. Le matériel de stockage /La description, les principes simples
et de conservation VK utilisation, d’entretien et de sécurité
1.8. Les produits et le: Classification et présentation .
5 préparations culmalres . . 3 points
> commerciale
Les viandes de bouchen&
1.8. Les prodmt/;s et Ies Classification, réglementation et .
6 préparations culi nau‘es L : 2 points
SOV etiquetage, ‘
Les corps gras ¢
1.8. Les p rodu:t@ et les Classification, réglementation et .
7 préparatlohs cul/malres e 3 points
- eliquetage,
Les corps gras
1.8. Les produits et les
préparations culinaires : : . .
8 Les produits de la mer et d’cau Classification 6 points
douce
1.5.1. Le matériel de stockage | 1La description, les principes simples
et de conservation d’utilisation, d’entretien et de sécurité
9 1.8. Les produits et les 5 boints
préparations culinaires : Critéres de fraicheur et de conservation P
Les produits de 1a mer et d’eau
douce
1.8. Les produits ef les
13 préparations culinaires : Réglementation et étiquetage 4,5 points

Les ceufs




