URIGINAL

“ |FICHEDETRAVALL =~ N°2
{JOURNEE -~ . . 10,06,
_{PRODUIT .- BEAUFORT
OBJECTIF E Contrdler la qualité ’
PROCEDURE A APPLIQUER: -

o 2-1 Reconnaitre et identifier le produit : le décrire

o 2-3 Dans quel terroir est-il fabriqué ? '

Beauforﬁ Mauﬁeﬂne 2 ¥ O) 1y

e 2-4 Qu’est ¢e qui identifie cet A.O.C.

Marque de . le talonéet de{forme elliptique. 2 ¥ o, 'LS

e 2-5 Comment doit étre la croite de ce fromage en réception.

< Non fissurée, non écorchée © / S
ACADEMIE DE GRENOBLE SESSION 1999
EXAMEN :B.E.P.- CA.P. DISTRIBUTION MAGASINAGE Durée :B.E.P. 3 heures - C.A.P. 2 heures

option DISTRIB. et COMMERC. DE PROD. ALIMENTAIRES|Coefficient : BEP 5 - CAP 7
Epreuve : EP 2 T.P. d’Analyse de Travail et Technologie - Doss. 1 et 2

Echelle : Nb. Tirages : CORRIGE N° Feuille : 3./& 3




~ ORIGINAL

FICHEDE TRAVAIL  N°3
JOURNEE 10.06. H

PRODUIT SAUMON ENTIER LABEL ROUGE
OBJECTIF Controler la qualité du poisson & son arrivée
PROCEDURE A APPLIQUER:

Respecter les étapes

Ci dessous la coupe d'une caisse de poisson
¢ 3-1 Dessiner la caisse remplie de poissons, telle qu'elle devrait arriver et renseigner votre
dessin

¢ 3-3Le bon de livraison snpule 15 kxlogrammes la pesée revele 14,3 kllogrammes le taux
de freinte admis est de 5 %.
¢ Acceptez - vous la marchandise ? xoui | © i s

¢ Pour quelle raison ?....

15 x 0.95 = 14,25 | 14,30 > 14,25 J , 57

¢ 3-4 Vous prenez la température a cceur du produit, Que devriez-vous lire sur le
thermomeétre pour agréer le saumon ?

+2°C o,u
ACADEMIE DE GRENOBLE SESSION 1999
EXAMEN :B.E.P.- C.A.P. DISTRIBUTION MAGASINAGE Durée :B.E.P. 3 heures - C.A.P. 2 heures

option DISTRIB. et COMMERC. DE PROD. ALIMENTAIRES|Coefficient : BEP 5§ - CAP 7
Epreuve: EP 2 T.P. d’Analyse de Travail et Technologie - Doss. 1 et 2

Echelle - Nb. Tirages : CORRIGE | N° Feuille: 9/23




FICHEDETRAVAIL = N°3 (Suite)
JOURNEE © . 1006,

_ ORigin,,

_rouge.

correspondre a la cote 3 du baréme d'acceptatlon ?

PRODUIT SAUMON ENTIER LABEL ROUGE

e 3-5 Vous devez exécuter un controle par sondage sur l'arrivage des saumons entiers 1abe1

Noter dans le tableau selon les critéres définis comment dowent étre les poissons pour -

| VECAILLES

CHAIR ferme,

LN
5

POISSONENTIE odeur d'1ode ou d'a]gues ” —
O MoSibe. O3

ACADEMIE DE GRENOBLE

SESSION 1999

EXAMEN :B.E.P.- C.A.P. DISTRIBUTION MAGASINAGE
option DISTRIB. et COMMERC. DE PROD. ALIMENTAIRES
Epreuve : EP 2 T.P. d’Analyse de Travail et Technologie - Doss. 1 et 2

Durée :B.E.P. 3 heures - C.A.P. 2 heures
Coefficient : BEP5- CAP 7

Echelle Nb. Tirages : CORRIGE N°

Feuille :©10/2 3




ORIG/NAL

FICHE DE TRAVAIL N° 4

I

JOURNEE 10.06.

, SN—""
PRODUIT ARTICHAUTS DE BRETAGNE
OBJECTIF ' Agréage des artichauts
PROCEDURE A APPLIQUER:
Respecter les étapes

Description du produit regu:

L'ensemble des feuilles sont bien serrées.

s ont un diamétre de 15 cm , une longueur de tige de 9 centimétres.

le fardage /{

e 4-4 VOCABULAIRE : Expliquez

o 4-1 Ces artichauts correspondent-ils 4 la catégorie EXTRA ?

disposez de la fiche de norme
@ g,

o 4-2 La deuxiéme couche d'artichauts dans la caisse portent des meurtrissures ¢t des tiches,
les feuilles sont légérement ouvertes. A quelle catégorie correspondent ces artichauts ?

meurtrissure : I
»

< taches sur des fruits ou des Iégumes endommagés au cours de l@ A

\
capitule :

<@ 0,

pédoncule :

“\

"""~ P

ACADEMIE DE GRENOBLE

SESSION 1999

EXAMEN :B.E.P.- C.A.P. DISTRIBUTION MAGASINAGE
option DISTRIB. et COMMERC. DE PROD. ALIMENTAIRES
Epreuve : EP 2 T.P. d’Analyse de Travail et Technologie - Doss. 1 et 2

Durée :B.E.P. 3 heures - C.A.P. 2 heures
Coefficient : BEP 5- CAP7
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principal

A:ﬁ"% Q%—% ’UTS gs MORMES ds QUALITE
sujvant les caidgories

CATEGORIE EXTRA ,CATEGORE 1 fATEEDRIL 2
BRACTE: C.}a’ThAL. :
Bizn szmie. Ricn serrde. Ligirem a'n OLVEFiZ. ]
DEFAUTS )

fauls admis :
° Legere altération due au gel
rgure)
° lr=s légare meurtrissure.
o | es vaisseaux du fond ne deivent
pes prisenter un d3but
de ligniiication.

Déiauis admis:

e Lu,.,.;e maiformation.

o Altération dus au gzl (ariichauls
brusqusés). _

o | Sg3r2 meuririssura.

. Legeres taches sur bracties
extérizuras.

. D°but de i)sg ffica

"
0,
(1
. W

elie da caiibrag 8 pour La catdgories Exira et I:
Diaméira d2 13 ¢m m &t su-dassiis.
Diamétrz de 1l em a 13 cm excli.
Diamégz de S cm a 11 cm sxclu.
Dizméire de 7,5 cm & § cm exclu.
“Ls dizmaire de 3,5 e & § cm excly est admis pour les artichauts
dits Peivrads et Bouguel

Les c= fizlss c§assés gsns lacat 1l

Ca!lD!’ﬁ“’ C=s cat. Extr &l
girs obh gatciremsnt calibrés

_ suit

Diaré.r:s ge 13 cm et au-dassus.
Diaméires da 9 o a 13
Dizméirss dz Scmad 9 ex c!u

TOLERANCE DX CALIBRABE

10 % -10% -10%
¢ un minimum de 5 cm d 2 diamirs pour les capitules classés dzns le cahbre le plus pstit (8 x 7.5 ¢m).
A-cme tolérance de c—hb.e est aceor gée aux artichauts difs Poivrade ou Bougusi
CONDITIONNEMENT - ,
2 fongusyr du pza.ncu!e ne doit =n avcun cas &lre supdrisure @ 10 cm et avoir unz coups franche.
ACADEMIE DE GRENOBLE SESSION 1999

EXAMEN :B.E.P.- C.A.P. DISTRIBUTION MAGASINAGE

option DISTRIB. et COMMERC. DE PROD. ALIMENTAIRES
Epreuve : EP 2 T.P. d’Analyse de Travail et Technologie - Doss. 1 et 2

Durée

Coefficient : BEP S -

:B.E.P. 3 heures - C.A.P. 2 heures
CAP7

Echelle : Nb. Tirages : CORRIGE N¢
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ORIGINAL

Commercialiser le beaufort

¢ 2-1 Quel sera le poids de chaque duartier ?
50kg/4=125KG

e 2.2 Le prix de vente toute taxe comprise du beaufort est
devez réaliser I'étiquette avec les dix mentions, et le logo

Date du jour = date d'emballage .
Date limite de vente = J+4
A consommer de préférence avant le : J+21

RIS oo
o Y

2 X3

S
4

st .,

i\
FICHE DE TRAVAIL  N°2 '
gk 10.06( /f ) QJ\LLJ:-M CAL
N
PRODUIT BEAUFORT
OBJECTIF :

Vous avez réceptionné le beaufort pour un poids de 50 kilogrammes, il a huit mois d'affinage
Vous devez le découper en % de meule et mettre chaque morceau sous vide.

de 79,90 FF au kilogramme, vous
obligatoires.

*agrément laboratGire

“Dessin de l'estampille

Date limite de vente 14.06.

o 1¢

Dessin  du logo AOC
—
9,13
'w;‘uua:\_.u‘y\ ) Q’U i'_

Prix du morceau 998,75 FF %S g)r 0,5 & yoe e
Prix au kilo 79,90 FF IR B
Lieu d'emballage GRENOBLE &,1%
Date d'emballage 10.06 o,L> - tﬂ
Date limite de consommation 31.0 O\Y..Q,\" 0, & r‘é’ -
Désignation du produit - @am%%g@ﬁ‘- 5 Q}‘O,Ls
Nom de l'emballeur OUTPOUT TOUS O, 15,

ACADEMIE DE GRENOBLE

SESSION 1999

EXAMEN :B.E.P.- C.A.P. DISTRIBUTION MAGASINAGE
option DISTRIB. et COMMERC. DE PROD. ALIMENTAIRES

Durée

Epreuve . EP 2 T.P. d’Analyse de Travail et Technologie - Doss. 1 et 2

Coefficient : BEP 5 - CAP 7

:B.E.P. 3 heures - C.A.P. 2 heures

Echelle :

CORRIGE N°

Nb. Tirages :

Feuille 15/3.3




